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ESTADO DE MARANHÃO 
PREFEITURA MUNICIPAL DE GOV EDSON LOCÃO 
SETOR DE LICITAÇÕES 

PROPOSTA DE PREÇO 

TEM DESCRIÇÃO UNO 

AÇAFRÃO: 

ClassiflcaçãolCaractensticas gerais: Caracterusticas tacilicas curcuma 
desidratada e moida Açafrão puro, de boa qualidade obtido pela ligeira 
torração da raladura das raízes de açafrão previamente lavadas dessecadas 
e isentas de radical cianeto O produto em pó devera apresentar-se com 
coloração amarelo intenso corri odor caracteristuco. isento de contaminação. 
especialmente sem acre~ de ftjbã, parasitas e de detritos anonas Devem 
estar sem a presença de sujidades ou matérias estranhas SEM GLLJTEN 

Transporte: em caminhão com carroceria tipo baru. de forma  que o produto 
fique protegido de Chuva. p0. fagulhas e etc. go 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identrhcada correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: em saco plasticodepolielileno atóxico, transparente, resistente 
Cciii peso individual de 100g e pacotes contenoo 1k9 e fardos de 10k9 A 
eiribalagem deverá conter externamente os dados de identi¼ação e 
Procedência informação nutnicional. número do lote data de fabricação e 
validade. Quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente 

aTo VALOR UMT RI VALOR TOTAL RI 

34.60 6.938.00 

ACHOCOlATADO EM PÓ DIET: 

Ch.sllicaçloiCnctstisticas gerais: p0 para preparo de achocolatado para 
dietas de ingestão controlada de açúcares Fortificado com vitaminas e 
minerais Sem adição de leite e derivados Ingredientes Uattodextnna cacau 
ladbnado, vitaminas e minerais Minerais Ferro Zinco e Selénio. Vitaminas. 
A. D. E 81 82. C Nicotinamida, Ácido Pantoténico 86 Ácido fõlico. 812). 
Edulcorantes artificiais Ciclamato de sodio. Aspartame. Sacarina Sodicas 
A$uIfarne de Potassio. Ammatizante e Antiumectante fliõxido de Silicio 
Sem adição de açúcar 

Transporte: em caminhão com cwroçefla to baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na eritalagern original 
do produto. devidamente identificada. co.'rsspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: em potes plásticos polietileno *tóxico ou latas atuminizada 
resistente, com peso individual de 2109 Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente da instrução (ANVJSNINMETRO) A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identitcaçáo e procedência, informação 
nutricionat, numero do lote, data de fabricação e vatidade. quantidade do 
produto e número do registro Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

ACHOCOLATADO EM PÓ: 

ClnslflcaçwCar.cterlsticas gerais: açúcar. cacau em pó. maltodextrina. 
minerais (carbonato de cálcio e pirofosfato férrico), ferro, fibra alimentar, 
cálcio e enriquecido com (7) sete vi:aminas CONTÉM GLIJT'EN

XC 

ALÉRGICOS CONTÊM DERIVADOS DE SOJA E TRIGO PODE CONTER 
LEITE. AVEIA, CEVADA E CENTEIO 

2 KG 78.92 15 784.W 

18.32 91 .800.00 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
E-mail: iltialhocomercio@gmail.com  
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Transporta: em caminhão com carrocena tipo baú. de forma que o produto 
fique protegido de chuva. p6 fagulhas e etc 

Amostra: a empresa devera apresentar 03 amostras na embalagem Original 
do produto devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: em sacos pacotes p4asticos em polietileno atõx:co ou 

aluminizada resistente Com peso individual de 4009 com fardo de 10 Kg. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente da instrução ANVISA 
IINMETRO). A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informaçáo nutricioral. número do lote, data de 
fabricação e validade, quantidade do produto e numero do registro 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

AÇÚCAR CRISTAL: 

Classlficaçhodtaractefleticas gerais: sacarose obtida a partir do caldo de 
cana-de-açucar (Saccharurn officinarum L ) crista:, branco, aspecto sólido 
com cristais bem definidos, isento de matéria terrosa, feimentaçães 
parasitas, sujidades. livre de umidade e fragmentos estranhos 

Transporte: em caminhão com caaoceria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva. pó. fagulhas e etc. 

18.000  5,65 102.240,00 4 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original
KG 

do produto. devidamente identificada. correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalagem: acondicionada em saco plástico de polietil000 atoxico 
transparente de 1kg ou 2kg. fardo de 10k9 ou 3019 A embalagem devera 
conter externamente os dados de identificação e procedência, informação 
nutucionai, numero do lote data de fabncação e vaidade quantidade do 
produto e número do registro Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

ALHO NACIONAL: 

Classlflcaç)&caracteristicas gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos, serem de colheita recente, ser suficientemente 
desenvolvido, com o tamanho aroma, sabor e cor próprios da espécie estar 
livre de enfermidades, insetos e sujidades não estar danificado por qualquer 
lesão de origem fisca ou rnecãnica que afete a sua aparência 

Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú. de forma que os produtos 
fiquem protegidos de chuva. pó, fagulhas e ate

KG 

Amostra: A empresa deverá apresentar 01 amostra na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto entregue 

2.000 24,77 49.540.00 

Embalagem: Acondicionada em caixas de papelão original do fabricante. 
Com peso de 10 Kg cada cama Rotulagem de acordo com a legislação 
vigente 

ARROZ LONGO FINO: 

ClasslflcaçiolCaractansticas gerais: beneficiado. polido, aguu,inha. tipo 1. 
de procedência nacional e ser de safra corrente, que não necessite de escolha 
e nem lavagem para seu preparo Isento de mofo. sujidades odores estranhos 
e de substâncias nociva 

Transporte: em caminhão com carvoaria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva. pó. fagulhas e etc. 

e Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente idenlif cada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

KG 65.000 5.31 345.150,00 

Embalagem: em saco plástico de polietileno atóxico, transparente, contendo 
1k9 ou 5k9 do produto fardo com 30 kg A embalagem devera conter 
externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, 
número do loto, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número 
do registro Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

f CNPJ: 11.063,540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
E-mail: ilfialhocomercio@glnail.com  
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AVEIA EM FLOCOS ANO-GROSSOS: 
ClaasiflcaçiolCaractensticas gerais: aveia em flocos "coem fibra alimentar. 
farinha de trigo ennquecido com ferro e ácido fóhco da qual 53% é farinha 
Integral). açúcar. maltodextnna inulina. aromatizantes, antiurnectante 
carbonato de cálcio, e regulador de acidez fosfato dissódico. com  cor, aroma e 
sabor caracteristicos. sem quaisquer adulterações ou contaminações 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. 

7 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original KG 100 31,90 3.190.00 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: embalados em saco plástico de polietileno. atóxico, resistente 
dentro de caixas de papelão com peso individual de 2009 ou lata de 450 
gramas A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação 
e procedência, informação nutricional, número do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente 

BISCOITO CREAM CRACKER, ÁGUA E SAL: 

Classificação] Características gerais: tipo Crêem Cradwr Ingredientes, 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico (vitamina 09) gordura 
vegetal, açucares. soro de leite, margarina, amido sal refinado carbonato de 
cábo, extrato de malte, fermentos quimicos bicarbonato de sodio fINS 500ii), 
einulsiticante lecitina de soja (INS 322). fermento biológico, aroma idêntico ao 
natural de manteiga rne$horador de farinha rnetabissulfito de sódio (iNS223). 
O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas são e limpo, sento 
de meterias terrosas. parasitos e em perfeito estado de conservação Serão 
rejeitados biscoitos mal cozidos. queinados, não podendo apresentar excesso 
de dureza e neo, se apresentar quebradiço Contém glõten 

8 Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú. de forma que o produto kG 10.000 10.89 108.900.00 
fique protegido de cfluva, po, fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deveri apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em embalagem primária 
plástica atóxica, resistente, lacrada e reembalados em embalagem secundária 
em caixas de papelão devidamente lacradas. Com  peso individual de 4009 
e caixa com 8kg A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutrcional, número do lote, date de 
fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem 
de acordo com a legishação vigente. 

BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA DE COCO OU NATA: 

Classlflcação/Caracterfsticas gerais: tipo rosquinha sabor coco. 
Ingredientes farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico açúcar. 
amido de milho e/ou féculas de mandioca ou arroz, gordura vegetal 
hidrogenada. açúcar invertido coco ralado, sal refinado, fermentos quimicos 
(bicarbonato de sÕd.o e bicarbonato de amónio e pirofosfato ácido de sódio). 
estabilizante lecitina de soja e aromatizante Contém glúten O biscoito deverá 
ser fabricado a partir de matérias primas são e limpo, isenta de matarias 

g leitosas parasitos, sujidades e larvas e em perfeito estado de conservação. 1(0 2000 14.21 28.420,00 
Serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres 
organolêpticos anormais. não podendo apresentar excesso de dureza e nem 
se apresentar quebradiço 
Transporte: em caminhão com carrocena tipo baú, da forma que o produto 
fique protegido de chuva, po. fagulhas e etc. - 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 
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Processo 
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Ass: 
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Embalagem: o produto deve estar acondicionado em embalagem primána 
plástica, atóxica, resistente, lacrada e reemoalados em embalagem secundána 
em caixas de papelão devidamente lacradas Com peso Individual de 4009 
e Caixa com I2k9i12lc9 A embalagem devera conter externamente os dados 
de identticaçao • procedência informação nutnc.onal. numero do lote data de 
fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem 
de acordo com a legislação vigente 

BOLO DE PADARIA 

(CENOURA!MESCLADOJLARANJA): 
Classlflcaçào/Caract.rlsticas gemia: preparado com Farinha de trigo. 
açucar leite pasteurizado ou suco de frutas, ovos Óleo vegetal ou margarina. 
fermento químico sem recheio ou cobertura e Fortificado com ferro e ácido 
fálico e adicionado de fermento qurmico Cada bolo deverá pesar em media 
2.5 kg (equivalente a 20 pedaços) Ótima qualidade, integro produzido dl 
forma artesanal e Que utilizam de nsumos naturais, sem conservantes, 
corantes e outros aditivos utilizados nos industrializados O bolo deverá ser 
fabricado no dia da entrega e distribuido em todas as escolas municipais 
conforme cionograma de entrega fornecido previamente pela Coordenadoria 
de Alimentação Escolar Livres de sujidades ou quaisquer outros tipos de 
contaminantes como fungos e bolores O produto deverá ser embalado em 
prato de papelão laminado especifico para este fim e coberto com papel filme 
O bolo deverá apresentar textura macia e com sabor característico do produto 
Deverá ser fabricado a partir de materias primas são e limpo serão rejeitados 
produtos queimados, secos ou com formação de mofo Não será tolerado o 

10 emprego de corantes artificiais na confecção dos mesmos Cada bandeja 
deverá esta' etiquetada com o peso. data de fabricação e validade A empresa 
devera apresentar o Manual de Boas Práticas contendo nele determinações 
de micro-organismos e:ou substãnc,as tóxica nos níveis máximos e ausência. 
Transporte: cmii carros fechados, de forma que o produto fique protegido dl 
chuva, pó fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidanente identificada. correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalado: na embalagem secundána em caixa de sopor devidamente 
forradas coro papel alumínio ou adesivadas com filas na cor alumínio e 
entelagem primária em bandejas de papelão laminado especifica para este 
fim e coberta com papel filme plástica transparente atoxico, e com indicação 
do peso data de fabncação. prazo de validade e ingredientes. De forma que 
os produtos fiquem protegidos de chuva, pa. fagulhas e etc As especificações 
de qualidade do produto seguem a Legislação da Vigilância Sanitária e 
recomendações do Ministerio da Agricultura - SIF ou SIE ou SIM 

KG 2.000 15.01 fl14&00 

CARNE EM CUBOS IN NATURA CONGELADA: 

Classificação/Caractensticas gerais: Tipo de carne de gado elo cortes 
(cubos) de 2' (acém, paleta fraidinha capa de file, coxão duro e musculo 
dianteiro) Congeladas em peças e isentas de cartilagens deverão apresentar. 
se  livres de parasitas, larvas e de qualquer substãncia contarninante que possa 
altera Ia Ou encobrir alguma alteraçâo. abatido sob inspeção veterinária e 
manipulada em condições higiênicas satisfatórias Processada termicamente 
O congelamento devera ocorrer a temperatura de .-18'C ou inferior e 
transportada numa condição que preserve todas as caracteristicas do 
alimento O produto deverá estar de acordo com a Resolução RDC n' 175 de 
08/07/2003 (ANVISANS). Resolução RDC n' 12 de 02101/2001(ANVISAIMS), 
Portaria if 1002/1004 de 11/12)1998 SVS/MS. Portana n 6- CVS/99 Portaria 
n 368 de 04/09/1997 do MAA. Portaria n° 5 d. 08/11/88 e a legislação em 
vigor quanto Is normas de higiene e rotulagem de alimentos Caracteristicas 
Fis.co-quimicas Máximo permitido de água 3% gordura máximo de 10% 3% 
de aponevroses Carne Sovina - Cor vermelha brilhante ou pt)rpura congelada 
(ate - 118°C), resfriada (00  a 7°C) A empresa deverá apresentar o Manual de 
Boas Práticas contendo nele determinações de nnicro.organisnnos e/Ou 
subs*áncias tóxica nos niveis máximos e ausência Observação quantidade 
excessiva de gordura no interior da embalagem sera devolvida 

Ii KG 2.000 48.32 96640,00 
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Transporte em caminhão com carroceria tipo baú e isotérmico, de forma que 
o produto fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 
Embalagem: a embalagem primária deve ser a vácuo, em sacos de polietileno. 
atóxico, flexivel e resistente que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo Devidamenle identificada com informação nutricional 
do produto, data de abale data de fabricação e validade, identificação do 
fornecedor e origem do abatedouro Com peso de 2 kg individualmente A 
embalagem secundára deve ser em caixas lacradas de 10 kg devendo estar 
íntegras (lacradas) sem água ou gelo e sem rachaduras, rasgos ou furos. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente Com n° do registro no SIF. SIE 
ou SIM A embalagem deverá conter externamente os dados de 'deriuficação 
e procedência. informação nulricional. número do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente 
CARNE MOIDA IN NATURA CONGELADA: 
Ctnslflc.çãolCaracteristicas gerais: Tipo de carne de gado maciça =ida 
de r (acém, paleta, fraldinha, capa de filé coxão duro e músculo dianteiro). 
Congeladas em peças e isentas de cartilagens, deverão apresentar-se livres 
de parasitas. larvas e de qualquer substância conlaminante que possa alterá-
la ou encobrir alguma alteração, abatido sob inspeção veterinaria e manipulado 
em condições higiénicas satisfatónas Processada termicamente O 
congelamento deverá ocorrer á temperatura de —184C ou inferior e 
transportada numa condição que preserve todas as caracteristicas do 
alimento O produto deverá estar de acordo com a Resolução RDC n 175 de 
08/07/2003 (ANVISA/MS) Resolução RDC n' 12 de 02/01/2001IANVISNMSJ, 
Portaria n 100211004 dei 1/1211998 SVSIMS Portaria n 6 —CVS/99, Portaria 
n 368 de 04/09/1997 do MAA. Portaria n' 5 de 08/11/88 e a legislação em 
vigor quanto as normas de higiene e rotulagem de alimentos Caracteristicas 
Fisico-guimicas Máxwno permitidode agua 3%. gordura maximo de 10%. 3% 
de aponevroses. Carne Bovina - Cor vermelha brilhante ou púrpura congelada 
(até - 18°C). resfriada (0° a 7°C) A empresa devera apresentar o Manual de 
Boas Praticas, contendo nele determinações de micro-organismos e/ou 
substáncjas tóxica nos niveis máximos e aus6ncta Observação, quantidade 

12 excessiva de gordura no interior da embalagem será devolvida. 1(0 15.000 45,08 676,200.00 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú e isotérmico, de forma que 
o produto fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: a embalagem primária deve ser a vácuo, em sacos de polietileno. 
*tóxico. flexivel e resistente que garanta e integridade do produto até o 
momento do consumo Devidamenle identificada com informação nutr'icional 
do produto data de abate, data de fabricação e validade. identificação do 
fornecedor e origem do abatedouro Com peso de 2 kg individualmente. A 
embalagem secundária deve ser em caixas lacradas de 10 kg devendo estar 
Integras (lacradas). sem água ou gelo e sem rachaduras, rasgos ou furos 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente Com ii° do registro no SIF. SIE 
ou SIM. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação 
e procedõncia, informação nutnc,onal, numero do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente 

CAFÉ TORRADO E MOIDO: 
ClassNicaçlo/Caracterislicas gerais: calè torrado e moido em pó. tipo tradicional, 
moagem media ou fina, submetido a tratamento térmico adequado. 
Transporte, em caminhão com carrocefla tipo baú, de tonta que o produto 

13 fique protegido de china, pó, fagulhas e etc. KG 1.000 35.32 35.320.00 
Amostra a emprega deverá apresentar 03 ernostras ria embalagem original do 
produto, devidarnente identificada, correspondente ao produto a ser entregue 
na degustação 

Enibalagern e vácuo coa, cama externa, contendo peso liquido de 5009 - 

t 
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Prazo de validade: mimo 6 meses na data de entrega 

ROTULAGEM NtÇTRICIOtIAL OBRIGATÓRIA (RDC t'P 360. DE 23 DE 
DEZEMBRO DE 2003). 
COLORAU (colortflco): 
Classiflcaç.aolCaracteflsticas gerais: produto obtido do pó do urucum com a 
mistura de fubá sal e óleo vegetal, pó fino, de coloração avermelhada, deve 
estar sem a presença de sujidades ou matérias estranhas. SEM GWTEN. 
Transporte: em caminhão com carrocerra tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. 

14 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original KG 1.300 12.72 16.536.00 
do produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 
Embalagem: em saco plástico de polietileno (á vácuo), atóxico transparente. 
resistente Com peso individual de 1 00 e pacotes de 1 k e fardos de 10kg A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificaÇA0 e 
procedência informação nutriczorial número do lote data cc fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
coma legsiaçáo vigente 
DOCE DE BANANA: 

ClassificaçáolCaractorl.ticas gerais: produtos sabores BANANA . prazo de 
validade minimo de lO meses contara partir da dota de entrega 
Transporte: em caminhio com carrocena tipo baú, de temia que o produto 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
15 do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser KG 200 18,93 3.786,00 entregue na degustação 

Embalagem: Em pacotes contendo 60 unidades de 209. Individualmente 
embalados com material de plastico transparente A embalagem deverá conter 
internamente as barras dos rodutos embalados individualmente envoltos de 
material plastico e e externamente os dados de scentificaç#ci e procedencia, 
informação nutricional, ritimero do lote, data de fabricação e validade. 
Quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente. 
DOCE DE LEITE: 

ClasalficaçsolCarectedsticas geral.: Sabor LEITE prazo de validade 
minto de 10 meses contar a partir da data de entrega. 
Transporte: sri caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e elo 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 

16 entregue na degustação. KG 200 25.08 5.016.00 

Embalagem: Em pacotes contendo 50 unidades de 309 individualmente 
entalados com material de plastico transparente A embalagem deverá conter 
Siemamente as barras dos rodutos embalados individualmente envoltos de 
material plástico e e externamente os dados de identifcaçào e precedencia. 
infor,'nação nutricional, número do lote, data de fabricação e validade, 
quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente.. 

FARINHA DE MANDIOCA (BRANCA): 
Clas&flcaçãol Caracteristicas gerais: farinha de mandioca fabricada a partir 
de matérias primas limpa senta de matéria terrosa e parasitos Não podem 
estar úmidas fermentadas ou rançosas Produto obtido pela ligeira torração da 17 raladura das raízes de mandioca previamente descascada, lavadas e isentas KG 100 6,52 652.00 
do radical cianeto Ser de primeira qualidade, seca, fina, branca Composição 
nutricional cada porção de sog de farinha de mandioca, crua, contem. 178 
kcal, com o m'nrmo de 0,6g de proteina üg de lipídeos máximo de 44g de 
cartoidratosmin,rnocje 1 1 g de fibra alimentara máximo de 42 mjde sódio 
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Transporte: em caminhão cern carroceria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva po fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 
Embalagem: acondicionada em saco plástico de polietileno transparente. 
atóxico, transparente e original de fábrica. Com  peso individual de 1119. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional. número do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. 
FARINHA LÁCTEA TRADICIONAL: 

Casslficaç*olCaracteilsticaa geral.: Farinha láctea enriquecida com 
vitrinas e sais minerais (ferro, cálcio e ácido fólco). de preparo instantâneo 
á base de farinha de trigo, leite em pó integral açõcar. sal, aromatizante 
Contem leite e derivados de trigo Pode conter soja. centeio, cevada e aveia, 
Transporta: em caminhão com carrooeria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó, fagulha e etc. 

18 Amostn: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original XC 100 28.14 2.814,00 
do produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: embalados primariamente em saco plástico de polietileno. 
atóxico, resistente em sachês individuais de 230 gramas e ainda envolto em 
caixas de papelão lacrado ou em latas de 400 gramas A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedência informação 
nutnc.onal. número do lote, data de fabricação e validade quantidade do 
produto e numero do registro Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

FEIJÃO DO SUL: 

ClassiflcaçàolCaractensticas gerais: produto novo tipo 1, grãos inteiros. 
aspecto brilhoso. liso isento de matéria terrosa pedras ou corpos estranhos. 
fungos ou parasitas e livre de umidade, pacote de 10009, carioguinha. 
constituído de rio minimo 90%(noventa por cento) de grãos na cor 
caracteristica variedade correspondente de tamanho e formato natural. 
maduro, limpo e seco Será permitido o limite de 01% de impurezas. 
obedecendo á Portaria 161 de 24/07/87-MA para feijão classificado corno tipo 
01. 

19 Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú. de forma que o produto XC 8.000 8.26 86.080.00 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação.

J 
Embalagem: acondicionada em saco plástico de polietileno transparente. 
*tóxico. transparente e original de fábrica Com peso individual de 1 kg A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência. informação nutricional, número do lote, data de fabricação e 
validade. quantidade do produto e numero do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. 
Fui os PEIXE CONGELADO, TILAPtA. 

ClassificaçãolCar.cterísticas gerais sem cristais de gelo, com cheiro suave e 
fresco, sem pele e sem espinhas. 
Transporte em caminhão com carroceria tipo baú e solermico. de forma que 
o produto fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc 

20 Amostra a empresa devera apresentar 03 amostras na embalagem original XC 1.000 81.80 81.800.00 
do produto. devidamente ident(icada, correspondemtir ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalagem. acondicionados em bandejas ou embalagens plásticas integras. 
rotulada, pesando 1 kg cada pacote 

PRAZO DE VALIDADE mínimo de 6 meses na data da entrega 
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FLOCÃO DE ARROZ: 

Classiflcação/Caracterlsbcas geras Farinha obtida a partir de moagem de 
grãos de arroz, de cor branca com aspecto, cor, cheiro e sabor prõprios, com 
ausência de umidade e fermentação. Isento de sujidades, parasitas e larvas. 
Não contém glúten. 

Transporte em caminhão com carrocena tipo ba& de forma que o produto 
fique protegido de chuva. p0, fagulhas e etc 

21 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do 1(6 1,000 8,02 8.020.00 
produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue 
na degustação. 

Embalagem acondicionada em saco plástico de polietileno transparente, 
atõxico. transparente e original de fábrica. Com  peso individual de 500g e 
fardos de 10kg A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência. informação nutricional. número do lote, data de 
fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem 
de acordo com a legislação vigente 

FLOCÃO DE MILHO: 

Clasalflcaçao/Caracterlsttcas gerais: Farinha obtida a partir de moagem de 
grãos selecionados de milho, de cor amarela com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios, com ausência de umidade e fermentação Isento de sujidades. 
parasitas e larvas. Não contem glúten 

Transporte: em caminhão com carrocena tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc 

22 Amostra; a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original IÇO 12.000 6.30 75.600,00 
GO produto, devidamente identificada. correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem; acondicionada em saco plastico de polietllerlo transparente, 
atóxico, transparente e original de fábrica Com peso individual de 5009 e 
fardos de 10k9 A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e proosdência, informação nutricional, número do lote data de 
fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem 
de acordo com a legislação vigente. 

FRANGO CONGELADO: 

CI.sstflcaçãolCaracteflsticas gerais: a carne deverá apresentar-se livre de 
parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la Ou 
encobrir alguma alteração abatidos sob inspeção veterinária e manipulados 
em condições higiénicas sat&atÕnas Deverá ser respeitada a legislação em 
vigor quanto as normas de higiene e ro:ulagem de alimentos O Frango devera 
apresentar-se corri aspecto próprio, embalado a vácuo, com registro de 
inspeção, a carne deverá estar à temperatura de -I8c (dezoito graus 
centigrados negativos) ou Inferior e transportaca em carro adequado que 
conserve tanto as caracteifsticas do alimento congelado como lambam a 

1 qualidade do mesmo. conforme legislação vigente. Rotulagem de acordo com 
a legislação vigente A empresa deverá apresentar o Manual e Boas Práticas, 
contendo nele determinações de micro-organismos e/ou substáncias tóxica 

23 nos niveis máximos e ausência. KG 40.000 12.31 492.400,00 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú e isotérmico, de forma que 
o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalagem: Os frangos deverão ser embalados em sacos em material 
plástico, embalagem secundária de papelão devidamente identificada A 
embalagem devera conter externamente os dados de 'oentifTcação e 
Procedência, informação nutricional, numero do lote, data de fabncaçâo e 
validade quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
corri a legislação vigente 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
E-mail: iltialhocomerciocagmaiI.com  

Rua das Comunicações, 8- Bairro Cohafurna - CEP: 65.074-785 - São Luís - MA 



1 L FIALHO JÚNIOR COMÉRCIO- ME 

As: 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
E-mail: ilfiaffiocomercio@gmail.com  

Rua das Comunicações, 8 - Bairro Cobafuma - CEP: 65.074-785 - São Luís — MA 

FRUTA til NATURA, TIPO: MAÇÃ VERMELHA. 

Classificação/Carscteflsticas gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetas genuinos e sãos serem frescos, ter atingido o grau mãximo no 
tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau mãxwno de 

24 maturação tal que lhe permita suportar a manipulação transporte e KG 5.000 1054 52.100.00 
conservação em condições adequadas para o consumo estar livres de 
enfermidades. insetos, sujidades. parasitas, larvas e residuo de fertilizante 
não estar danificada por qualquer lesão de origem flsica ou mecânica que afete 
a sua aparência Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca 

FRUTA IN NATURA. W0 MARACUJÁ. 

classtftcaçkolcaracterlsticas gerais: deverá ser procedente de espécimes 
25 vegetais genuinos e sãos, estar isentos de umidade externa anormal, odor e KG 500 1.07 3.535.00 

sabor estranhos Não serão permitidas rachaduras perfurações cones e/ou 
mofos bem como entrega de produto com características que o demonstrem 
ter idade avançada 

FRUTA 1H NATURA, TIPO: MELÃO: 
Classlflcaçãolcaractet$sticas gerais: deverá ser procedente de espécines 
vegetas genuinos e sãos, ser fresca, ter atingido o grau máximo no tamanho. 

26 aroma e cor da espécie e variedade apresentar grau máximo de maturação tal 1(0 1.000 4.37 4.370.00 
que lhes permita suportar a manipulação Estar livres de enfermidades, insetos 
e sujidades, não estar danificada por qualquer lesão de origem fisica ou 
mecânica que afete a sua aparência Não serão permitidos manchas ou 
defeitos na casca. 
FRUTA 1H NATURA, WO PRA. 
Classiflcaçàolcaracteflsticas gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos serem frescos, ter atingido o grau máximo no 
tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de 

27 maturação tal que lhe permita suportar a manipulação transporte e KG 800 21,03 18.824,00 
conservação em condições adequadas para o consumo estar l're5 de 
enfermidades, insetos, sujidades parasitas. larvas e residuo de fertilizante, 
não estar danificada por qualquer lesão de origem fisica ou mecânica que afete 
a sua aparência. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca 
FRUTA lii NATURA. flPO' TANGERINA, ESPÉCIE: PONRAN. 
Clanfficaç$olcaractsrtsticas gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos. serem frescos ter atingido o grau máximo no 
tamanho aroma e co' da espécie e variedade, apresentar grau máximo de 

28 maturação tal que lhe permita suportar a manipulação. transporte e KG 1.000 8.08 6.080.00 
conservação em condições adequadas para o consumo, estar livres de 
enfermidades, insetos, sujidades, parasitas. larvas e residuo de fertilizante, 
não estar danfficada por qualquer lesão de origem física ou mecânica Que afete 
a sua aparência Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca 
FRUTA IN NATURA, TIPO, UVAS VERDES OU ROCHA, 

classificaçãolCaracteristicas gerais: devera ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no 
tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de 

29 maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, transporte e KG 800 19.33 15.464.00 
conservação em condições adequadas para o corsumo estar livres de 
enfermidades, insetos, sujidades parasitas, larvas e residuo de fertilizante, 
não estar danificada por qualquer lesão de origem fisica ou rnecánica que 
afete a sua aparência Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca 

FRUTA 1H NATURA, MANGA KENT OU PALMER 

Classificação/Características gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau maximo no 
tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de 

ao maturação tal que lhe permita suportara manipulação, transporte e KG 1.000 9.42 9.420.00 
conservação em condições adequadas para o consumo, estar livres de 
enfermidades, insetos sujidades parasitas, larvas e residuo de fertilizante. 
não estar danificada por qualquer lesão de origem fisica ou mecànica que 
afete a sua aparência Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca. 

1# 
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LEGUME 1W NATURA, TIPO: BATATA INGLESA, ESPtClE: COMUM: 

Ctasslficaçlo'Caract,flsticas gerais devera ser procedente de espócns 
31 vegetais genui nos e sãos estar isentos de umidade externa anormal odor e KG 5.000 4,88 24400.00 

sabor estranhos Não serão permitidas rachaduras. perfurações cones ou 
bqotamento e/ou mofos Deverá apresentar cor viva 

LEGUME 1H NATURA, TIPO: BETERRABA, ESPÉCIE: COMUM: 

Classrficaçio/Caractensticas geras devera ser procedente de espécimes 
32 vegetas genuinos e sãos estar isentos de umidade externa anormal, odor e KG 800 6.06 4848.00 

sabor estranhos Não serão permitidas rachaduras. perfurações cortes ou 
brotamento abu motos Deverá apresentar cor viva 

LEGUME 1W NATURA, TIPO: CENOURA, ESPÉCIE: COMUM: 

ClasslflcaçãolCaractedsticas gerais. devera ser procedente de espécfles 
vegetais genuinos e sãos serem frescos ter atingido o grau máximo rio 

33 tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, estar livres de enfermidades, 1(0 3.000 5.80 17.400,00 
insetos e sujidades, não estarem danificadas por qualquer lesão de origem 
física ou mecânica que afete a sua aparência Não serão permitidas 
Mói perfurações e canos A polpa deverá estar intacta e limpa 

LEGUME 1W NATURA, TIPO: REPOLHO BRANCO, ESPÉCIE: COMUM: 

Classificaçko/Caracteristicas gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetas genuinos e sãos ser fresco ter atingido o grau maximo no tamanho, 

34 aroma e co, da espécie evariedade. apresentar grau rnaximodematuraçãotal KG 500 7.11 3.555.00 
que lhes permita suportar a manipulação Estar livres de enfermidades, insetos 
e sujidades Não estar danificada por qualquer lesão de origem fisica ou 
mecânica que afete a sua aparénoa 

LEITE EM PÓ: 
Ctasslflcaçlo/Caracteflsticas gerais: leite era pó integral, instantâneo, de 
origem animal, enriquecido com vitaminas e minerais, isenta de gorduras 
trans, obtido por desidratação do leite de vaca e apto para a alimentação 
humana, mediante processos tecnologicos adequados Isento de mofos de 
odores estranhos e subslánczas nocivas Deve ter boa solubilidade No seu 
rótulo deverá ter informação sobre gluten tabela nutricional com identificação 
da porção. modo de preparo, rendimento, prazo de validade e numero de lote 
O produto dever ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da 
Saúde, conforme a legislação cabivel. 

35 Transpoits: em caminhão com carr000na tipo baCi de forma que o produto KG 17.000 40.99 696830.00 
fique protegido de chuva, p0. fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada. Correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: em polietiteno atoxico ou aluminizada Com peso individual de 
2009 e fardo de 10kg A embalagem deverá conter externamente os dados de 
dentificação e procedéncia informação nutricional. numero do lote data de 
fabricação e validade quantidade do produto e número do registro. Rotulagem 
de acordo com a legislação vigente 

LEITE SEM LACTOSE EM PÓ: 

Clnsfllcação/Caracteristicas gerais: Leite em pó integral instantaneo para 
dieta com restrição de lactose Rico em vitaminas A e D. fonte de vitamina C 
Ingredientes enzima lactase e estabilizantes citrato de sódio tr4osfato de 
sódio, monofosfato de sódio e difosfato de sódio 

36 ; 1(0 300 61.65 16465,00 
Transporte: em caminhão corp carrocerla tipo baú, de forma que o produto 

'que protegido de chuva, pó. fagulhas e etc 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
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Embalagem: em sacos plásticos pfflietileno atóxico ou alun,inizada resistente 
com peso individual de 4009 A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação e procedência, informação nutriciOflal. número do lote. 
data de fabricação e validade, quantidade do produto e numero do registro 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

MACARRÃO PARAFUSO COM OVOS: 

Clantflcaçso'Car.cteflstica geiais: o produto. massa seca de stmola de 
trigo enriquecido com ferro e ácido baço (vitamina 89). ovos e corantes 
naturais (urucum e caircuma) Não será aceito produto Quebrado ou com 

1 alterações em suas Caracteristicas 

Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú. de forma que o produto 
fique protegido de cfluva, pó, fagulhas e ato 

37 Amostra: A empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original KG 12.000 9.29 111.480,00 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 
Embalagem: a embalagem primária do produto devera ser saco plástico de 
polietileno transparente atóxico original de fábrica e selado Cada 
embalagem deverá apresentar peso de 5009 A embalagem secundana 
deverá ser plástica reforçada. adequada ao empilhamento recomendado. 
lacrada e identificada com o norye da empresa resistente a danos durante ao 
transporte e armazenamento. garantindo a integridade do produto durante todo 
o seu peri000 de validade Rotulagem de acordo com a legislação vigente 
MACARRÃO TIPO SPAGUETE COM OVOS: 
Claniflcaçlo#Caracteilsticas gerais: ingredientet sêmola de trigo ou 
sêmola á base de farinha, fino sem ovos. lrvre de umidade, enriquecida com 
ferro e ácido fólico (vitamina 89). corante natural (urucum) Contem gluten 
Fabricados a partir de meterias primas sãs e limpas, isentas de matérias 
terrosas parasitos e larvas As massas ao serem postas na égua não deverão 
turva-las antes da cocção não podendo estar fermentadas ou rançosas Com 
rendimento minimo após o cozimento de 2 vezes a mais do peso antes da 

1cocçâo 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú. de forma que o produto 

fl fique protegido de chuva. pó fagulhas e etc KG 2.000 10.75 21.500.00 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem oflgiaal 
do produto, devidamente identificada, ooiyespondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: A embalagem primária do produto deverá ser saco plástico d 
polietileno transparente, atóxico, original de fabrica e selado Cada 
embalagem deverá apresentar peso de 5009 A embalagem secundária 
devera ser plastica reforçada, adequada ao emplhamento recomendado. 
lacrada e identificada com o nome da empresa resistente a danos durante ao 
transporte e armazenamento garantindo a integriaade do produto durante todo 
o seu período de validade. Rotulagem de acordo corri a legislação vigente 

LHO VERDE EM CONSERVA: 

Transporta: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó, fagulhas e elo 

Amostra: a empresa devera apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada. correspondente ao produto a ser 

39
entregue riadegustaçho

KG 1.000 19,18 19.180.00 
Embalagem: deve ser original de fabrica nas opções de sachê de 340 
gramas sem pesença de amassadura. furos, ou abaulamentos a embalagem 
devera conter externamente os dados de identificação o procedencta, 
informação nutricional, número do lote data de fabricação e validade. 
Quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo com a 
.egislaçko vigente 

40 1MARGARINA COM SAL: 1(0 5.000 15,80 79.000.00 

/ 
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Classlficaçio!Caracterlsticas gerais: produto industrializado gorduroso em 
emulsão estável e hornog&ea a base de óleos vegetas liquidos e 
interesterificados, com no rninirno 65% de lipideos em sua composição com 
sal Enriquecidos de vitaminas Não contém glüten. Apresentação aspecto. 
cheiro, sabor e cor peculiares e deverão estar isentos de ranço e de bolores 
Embalagem primaria com identificação do produto. apresentando o selo do 
SIF, data de fabricação, especificação dos ingredientes, informação 
nutricional marca do fabricante e informações do mesmo, prazo de validade, 
peso liquido e rotulagem de acordo com a legislação. 

Transporte: em caminhão com carroceria (*0 baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalagem: primária de polipropileno Com peso individual de 5009 ou de 
1k9 A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedenc.a, informação nutriconal, numero do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente 

MILHO PARA CANJICA (AMARELO): 
Classiflcaç*olCaractsrisdcas gerais: Grãos amarelos, tipo 1. subgrupo 
despelicu(ada de acordo coma Podada n°109. de 2410211989 O produto deve 
ser proveniente de matérias primas sã, limpa, isentas de matérias terrosas 
parasitos e de detritos animais Ou vegetais Caracteristicas sensoriais 
(organolépticas), aspecto de grãos, cor amarela, odor e sabor próprio Não 4 
deve apresentar cheiro de mofos Serão rejeitadas embalagens rasgadas ou 
que contenha muitos grãos quebrados. ALÉRGICOS PODE CONTER SOJA 
NÃO COMITÉ GLÚTEN 
Transporte: em caminhão com canoceria tipo baú, de forma que o produto 

41 fique p.otegidode chuva, pó, fagulhas edite. 1(0 1.000 6.70 6.700.00 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: embalados em saco plástico de polietileno, atóxico. 
transparente, resistente de 5009 Não serão aceitos produtos cujas 
embalagens estejam danificadas. A embalagem deverá conter externamente 
os dados de identificação e procedéncia, informação nutsicional número do 
lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do 
registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

MILHO PARA CANJICA (~CO): 
Classiflcação/Caractertsticas gerais: Grãos brancos, tipo 1 Subgrupo 
despeliculada, mie acordo com a Portaria n°109 de 24102/1989 O produto deve 
seir proveniente de matérias primas sã limpa, isentas de matérias terrosas, 
parasitos e de detritos animais ou vegetais Caracteristicas sensoriais 
(organolepticas) aspecto de grãos cor amarela, odor e sabor próprio Não 
deve apresentar cfle.ro  de mofos Serão rejeitadas embalagens rasgadas ou 
que contenha muitos grãos quebrados ALÉRGICOS PODE CONTER SOJA. 
NÃO COMTE GLÚTEN 
Transporte; em caminhão com canooeria tipo baú, de forma que o produto 

42 fique protegido de chuva. pó. fagulhas e etc KG 6.000 8.71 52.260.00 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalagem: embalados em saco plásbco de polietileno. atóxico, 
transparente, resistente de 5009 Não serão aceitos produtos cujas 
embalagens estejam danificadas A embalagem devera conter externamente 
os dados de identificação e procedéncia informação nutmicional, numero do 
cte data de fabricação e validade, quantidade do produto e numero do 

-
'registro Rotuiagernde acordo com a legislação vigente 

43 'MOLHO DE TOMATE: IÇO 4.000 8.71 34.840,00 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
E-mail: ilfialhocomercio@gmail.com  

Rua das Comunicações. 8- Bairro Cohafurna - CEP: 65.074-785 - São Luis - MÁ 
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Classiflcaçãol caracteflsticas gerais: produto resultante da concentração da 
polpa de tomate por processo tecnológico preparado com frutos maduros 
selecionados sem pele, sem semente e corantes artificiais isenta de sujidades 
e fermentação, e não indicar processamento defeituoso. Industrializado, 
simples e concentrado preparado com tomate, açúcar e sai E tolerada a 
adição de 1% de açúcar e de 5% de cloreto de sódio Na porção de 309 deve 
conter teor de sod'o máximo de 1 3ng: 0  de gorduras totais Og de gorduras 
trans e mínimo de 0.69 de fibra alimentar. SEM GLUTEM 

Transporte: em caminhão com carroceria to baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalagem: deve ser original de fábrica nas opções. Tetra Padi de 
1kg/Sachê de 3409 Sem presença de amassadura furos ou abaulamentos A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional número do lote, dela de fabricação e 
validade quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. 

MUCILAGEM INFANTIL - ARROZ (P6): 

CtasslficaçãofCaractertsticas gerais: Cereal infantil, contém 
NutnPROTECT+. de probiótico Bifidus Ele nutrientes essenciais como Zinco, 
Vitamina A, Vitamina C e Ferro de melhor absorção Assim como os 
lactobacilos. abifidobactéria Bitdus EL. é uni probiótico similar aos encontrados 
no sistema digestóno e faz parte de urna flora intestinal saudável 
Transporte: em caminhão com canocena tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva. pó, fagulhas e etc 

44 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original KG 500 27,43 13.715,00 
do produto devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: embalados em saco plástico de polietileno. atóxico, resistente, 
com lata de 400 granas e/ou sachês individuais de 230 gramas A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedénoa, informação nutncional número do lote, data de fabncação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. 

MUCILAGEM INFANTIL - MILHO (P0): 
ClasslflcaçãolCaracterfsticas gerais: Cereal infanbl. contém 
NutriPROTECI'., de probiotico Bifidus EL e nutrientes essenciais corno Zinco. 
Vitamina A. Vitamina C e Ferro de melhor absorção Assim como os 
ladobscilos. abifidobaclêna Bifidus BL é um probiotico similar aos encontrados 
no sistema digestório e faz parte de uma flora intestinal saudável 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, p6, fagulhas e etc. 

45 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original KG 500 27.43 13.715.00 
do produto devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalagem: embalados em saco plástico de polietileno, atóxico, resistente. 
com  lata de 400 gramas e/ou sachês indrvduaS de 230 gramas. A. 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutric.onat. número do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. 

MULT MISTURA EM Pó (FARINHA MÚLTIPLA NUTRICIOt4AL): 

ClassiflcaçloiCaracterlsticas gerais: Alimento a base de cereais com alto 
46 teor de fibras Com fibra de trigo. gérmen de trigo, aveia, protelna texturizada KG 100 48,46 13.71500 

de soja. Não contém glúten e açúcar 

E atribuido valor como suplemento / complemento alimentar ,-,---i-- . -- 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 

E-mail: ilfialhocomerdo@gmail.com  
Rua das Comunicações, 8- Bairro Cohafuma - CEP: 65.074-785 - São Luís - MA 
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Transporte: em canxnh$o com canocena tipo baú. de forma que o produto 
fique protegido de chuva. pó. fagulhas e etc, 

Anlosta: a empresa devera apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem, em pacotes plásticos em polietileno. atóxico ou alum,rnzada 
resistente Com peso individual de 1kg com fardo de lO kg Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente da instrução ANVISA ilNMETRO) A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedenc.a, informação nutociomal, número do lote data de fabricação e 
validade quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente 

ÓLEO DE SOJA: 

CiasslflcaçãotCaracteristicas gemia: produto obtido do grão de soja que 
sofreu processo tecnológico adequado corno degornagem. neutralização, 
clarificação. frigorificação ou não de desodorização Liquido viscoso refinado. 
fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas. Não contém gluten, não 
transgtnico A embalagem deve estar sem presença de amassados, 
perfurações, abaulamentos que possam vir ocasionar prejuizos ás 
caractensticas organolépticas do produto ou mesmo modificações em sua 
estrutura que possam ser nocivas ao consumidor, bem como perfurações ou 
vazarnentos. 

47	 Transporte: em caminhão com cafr000ria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, p6, fagulhas e etc 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: embalado em garrafa plastica tipo PET atóxico, contendo 900 ml 
do produto, acondicionado em caixas com 20 unidades A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedência informação 
nutflcional. número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do 
produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

LATA 5.000 12,11 13.115,00 

48 

OVOS DE GALINHA: 

classlflcaçãolCaracteristicas gerais: ovos brancos de galinha tamanho 
grande. de primeira qualidade, classe A. frescos, isento de aditivos ou 
substancias estranhas ao produto que selam impróprias ao consumo e que 
alterem suas ceiacteflst,Cas naturais (riscas, quimicas e organolépticas). 
inspecionadas pelo Ministéno da Agricultura Aspectos exfurr,OS - casca limpa. 
integra portanto sem sujidades. trincas e ainda em manchas ou deformações. 

DZ 8,06 2.688.00 

1 PÃO DE QUEIJO: 

Classificação.'Caractertsticn gerais: pão de queijo produzido sabor queijo 
sem recheio - ingredientes tannha de trigo, fermento e queijo - apresentação 
assado. tamanho niedio (60g a unidade) A empresa deverá apresentar o 
Manual de Boas Práticas de Fabricação do Pão, contendo nele determinações 
de rnicso.organivnos e/ou Substâncias tóxica nos niveis maxirnos e ausência 

1 Deve ser apresentado laudo que comprove as caracteristicas microbiológicas. 
para segurança dos consumidores (Por órgão de vigilância competente) 
Cheiro proprio Sabor próprio 

Transporte: em carros fechados, de forma que o produto fique protegido de 
49 chuva, p0, fagulhas e etc 

Amostra: a empresa devera apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada. correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

KG 1.000 29.03 29.030.00 

Embalado: secundária - em casas de isopor devidamente forradas com papel 
alumínio ou adesivadas com fitas na cor alumlriio, primária em bandejas de 
papelão laminado especifico para este fim e coberta com papel filme plástica 
transparente atoxico e com indicação do peso, data de fabricação prazo de 
validade e ingredientes De forma que os produtos fiquem protegidos de chuva. 
po fagulhas e etc As especificações de qualidade do produto seguem a 
Legislação da Vigilância Sanitána e recomendações do Ministério da 
Agricultura . SIE ou SIE ou SIM. 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
E-mail: itfialhocomercio@gmail.com  
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pÃo FRANCÉS: 
Clnslflc.çao/C.ractedsticas gerais: produto obtido pelo arnassamenlo o 
cozimento de massa preparada obrigatoriamente com farinha de trigo. sal 
(cloreto de sódio) e água. Que se caracteriza por apresentar casca crocante e 
de textura e granulação fina não uniforme Massa cozida o pão deve 
apresentar duas crostas, uma interior mais macia e outra mais consistente. 
bem aderente ao miolo O miolo deve ser poroso, leve homogéneo elástico. 
não aderente aos dedos ao ser comprimido e não devem apresentar grumos 
duros, pontos negros. pardos ou avermelhados A empresa devera apresentar 
o Manual de Boas Práticas de Fabncação do Pão, contendo nele 
determinações de micro-organismos elou substâncias tóxica nos niveis 
máximos e ausência Deve ser apresentado Laudo que comprove as 
caracteristicas microbiológicas, para segurança dos consumidores (Por órgão 

50 de vigilância competente) Cor a pane externa deve ser amarelada, amarelo. KG 1 000 13.11 13110,00 
pardacenta o miolo deve ser de cor branca Cheiro próprio Sabor próprio A 
empresa deverá apresentar o Manual de Boas Praticas de Fabricação do Pão, 
contendo nele determinações de microorganismos e/ou substâncias tóxica nos 
niveis máximos e ausência Deve ser apresentado Laudo que ~prove as 
caracteristicas microbiológicas, para segurança dos consumidores (Por órgão 
de vigilância competente) Transporte em carros fechados, de forma que O 
• reduto • ue_proteqo de chuva po. fagulhas e etc 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação. 

Embalado: em saco de poletileno de baixa densidade. atóxico e de primeiro 
uso. As unidades deverão apresentar o peso de sog cada 

Ão DOCE: 
Ctaniflcaçao/Caracteflsticas gerais: produto obtido pelo amassamento e 
cozimento de massa preparada obrigatoriamente com farinha de trigo. sal 
(cloreto de sódio) e água que se caracteriza por apresentar casta orocante e 
de textura e granulação fina não uniforme Massa cozida, o pão deve 
apresentar duas obstas, uma interior mais macia e outra mais consistente. 
bem aderente ao miolo, O miolo deve ser poroso leve homogéneo. elástico. 
não aderente aos dedos ao ser comprimido e não devem apresentar grumos 
duros, pontos negros, pardos ou avermelhados A empresa devera apresentar 
o Manual de Boas Praticas de Fabricação do Pão, contendo nele 
determinações de micro-organismos e/ou substâncias tóxica nos niveis 
máximos e ausência Deve ser apresentado Laudo que comprove as 
características microbiológicas, para segurança dos consumidores (Por orgão 

51 de vigilância competente) Cor a parte externa deve ser amarelada, amarelo- 1(0 3.000 13.11 39 330.00 
pardacenta o miolo deve ser de cor branca Chero próprio Sabor progrio A 
empresa deverá apresentar o Manual de Boas Praticas de Fabricação do Pão, 
contendo nele determinações de microorganismos e/ou substâncias toxica nos 1 
níveis máximos e ausência Deve ser apresentado Laudo que comprove as 
caracteristicas microbiologicas. para segurança dos consumidores (Por órgão 
de vigilância competente) Transporte em carros fechados de forma que o 
produto fique protegido de chuva pó fagulhas e etc 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto, devidamente identificada correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalado: em saco de polietileno de baixa densidade. atóxico. de prmlsiro 
uso Pia unidades deverão apresentar o peso de sog cada. 
SAL IODADO: 

Classificaçao/Caracteflsticas gerais: produto moido, iodado. com  
granulação uniforme e com cristais brancos, constituído de cloreto de sódio. 
iodato de potasaio e antiumedante INS-535 (ferrocianeto de sódio). 

52 Transpone: em caminhão com carrocena tipo bati. de forma que o produto 1(0 2.000 0.89 1780.00 
fique protegido de chuva, pó, fagulhas . *to - 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na entalagem oflginal 
00 produto devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 
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Embalagem: em saco plástico de polietiteno, atoxico transparente contendo 
1kg. fardo de 30 kg A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência. informação nutricional número do lote, data de 
fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem 
de acordo com a legislação vigente. 

ClassiflcaflolCaract.rlsticas gerais: peixe de água salgada. conservado 
em molho de tomate (no mínimo na proporção de 30%). eviscerada e 
descarnada mecanicamente, livre de nadadeiras, calda e cabeça. e pie-cozida. 
Livro de gorduras trans, sem conservantes. selo do 5W INS-558 Não poderá 
conter colorifico A embalagem deve estar sem presença de amassados, 
perfurações abaulamentos que possam vir ocasionar orejuizos ás 
características organolepticas do produto ou mesmo modificações em sua 
estrutura que possam ser nocivas ao consumidor, bem como perfurações ou 
vazamentos. 

SARDINHA AO MOLHO DE TOMATE: 

LATA 5.15 2.876,00 53 Transporte: em caminhão com carToceria tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
do produto. devidamente identificada correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação 

Embalagem: em lata recravada e estenleada. Com  peso individual de 1309 
a lfl. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote data de fabncação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente. 

VERDURA IN NATURA, TIPO: CHUCHU. ESPÉCIE: COMUM; 

Classificação/Características gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos. serem frescos, ter atingido o grau máximo no 
tamanho aroma e co, da espécie e variedade, estar bvres de enfermidades. 
insetos e sujidades. não estarem danificadas por qualquer lesão de origem 
física ou mecànica que afete a sua aparência Não serão permitidas 
rachaduras perfurações e cortes A polpa deverá estar intacta e limpa 

KG 5.80 1.740.00 

VINAGRE DE ÁLCOOL/ALHO: 

ClasslticaçaolCaracteflsticas gerais: produto obtido pela fermentação 
acética realizada por um conjunto de bactérias do gênero Acetotiacter ou 
Cluconobacter pertencentes a família Pseudornonaceae. O produto deve 
estar de acordo com a legislação vigente especialmente o Decreto n 73 267. 
de 06 de dezembro de 1973 da ANVISAIMS. O ácido acético do vinagre 
somente poderá provir da fermentação acética de líquidos alcoolicos Ao 
vinagre não podera ser adicionado caramelo . Aspecto lquido . Cor. 
característica - Odor: caracteristico . Sabor característico. 
CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS estar isento de sujidades. 
microrganismos patogênicos e outras Impurezas capazes de provocar 
alterações do alimento ou que indiquem emprego de uma tecnologia 
inadequada CARACTERÍSTICAS FISICO-CUIMICAS o vinagre deverá 
conter urna acidez volátil minima de 4 (quatro) gramas em løomj (cem 
mililitros), expressa em ácido acético e sua graduação alcoólica não poderá 

.exceder ai0  CL (um grau Cair Lussac) 

Transporte: em caminhão com carrooena tipo baú de forma que o produto 
fique protegido de chuva, p6. fagulhas e etc. 

LITRO 500 3.54 1.820.00 55 

Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original 
Co produto devidamente identificada, correspondente ao produto a ser 
entregue na degustação Embalagem: acondicionado em garrafa plástica 
transparente e tampa inviolavel herrneticamente feci,ado. contendo 500 ml do 
produto, acondicionado em caixas com 12 unidades A embalagem secundária 
deverá ser caixa de papelão reforçada A embalagem devera conter 
externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional. 
número do lote, data de fabncação e validade, quantidade do produto e número 
do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
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Importa a presente proposta em R$ 3.690.850,00 (TRÊS MILHÕES E SEISCENTOS E 
NOVENTA MIL E OITOCENTOS E CINQUENTA REAIS). 

Declaramos que: 
• Prazo de validade da proposta de preços é de 90 (NOVENTA) dias. 
PRAZO DE ENTREGA: A Combinar 

Dados Bancários: 
Banco: BANCO DO BRASIL Agência n°: 1611-X Conta Corrente if: 42.780-2 

Atenciosamente 

São luis (MA), 27 de Dezembro de 2021. 

IL È
j_~ 'i'x2_ a 1  L 

XEíio JUNIOR COMÉRCIO - ME 
CNPJ n9: 11.063.540/0001-30 

Ilídio Lima Fialho Junior 
Socio - propriétario CPF n°930.814.303-30 

CNPJ: 11.063.540/0001-30 - Celular: (98) 98899-1237 
E-mail: ilflalhocomercio@gmail.com  

Rua das Comunicações, 8- Bairro Cohafuma - CEP: 65.074-785 - São Luís - MA 
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ALVES DISTRIBUIDORA EIRELI 

A 
PREFEITURA MUNCEIPAL DE GOVERNADOR EDSON LOBÃO - 
MA 
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 

SETOR DE LICITAÇÃO 

COTAÇÃO DE PREÇOS 

ITF%I DESCRIÇÃO UNO QTD VAL UNT VALTOTAL 
AÇ.%FRÁ): 
(lanifleaçio/Caractertsiicas literais: Caracteristicas técnicas: cúrcwna 
desidratada e moida. Açafito puro, de boa qualidade. obtido pela ligeira tornsç5o 
da raladura das mtccs de açal'sao previamente lavadas, destdas e isentas de 
radical cianeto O produto em pó deverá apresentar-se com coloração amarelo 
intenso. com  odor caractetistico. isento de contaminação, especialmente sem 
acrtcimo de fubá, parasitas e de detritos animais. Devem citar sem a presença de 
sujidades ou matérias estranha& SEM GLW'UN. 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto tique 
protegido & chuva, pó, fagulhas e etc .'%moatra: a 1(6 200 RS 16,23 R$ 7246.00 
empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 
dcvidamcntc identificada, cotrcspoodcntc ao produtoa ser entregue na degustação. 
Embalagem: cm neo plástico de polietileno. atóxico. trmspsreine. resistente. 
Com peso individual de I00g e pacotes contendo 1kg e fardos de 10kg, Á 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência. 
informação nutricional, número do lote, data de ía&icaçitn e validado, quantidade 
do produto e número do registro. Rotulagem de rido com a legislação vigente. 

ACHOCOLATADO EM Pó DIET: 
Oassiflcsçlo/Caracter4sdcn gerais: pó para preparo de achocolatado para dietas 
de ingestão controlada de açúcares. Fortificado com vitaminas e minerais. Sem 
adição de leite e derivados. Ingredientes: Maltodextrina. cacau Iccitinado, 
vitaminas  minerais (Minerais Ferro. Zinco eSeknio; Vitaminas: A, D, E, BI. 
132, C, Nicotinamida, Ácido Pantotênico, 136, Ácido t'ólico, 812). F4ulcorantes 
artificiais Ciclamato de sódto. Aspartame. Sacarina Sddieae Aeesulfamc dc 
Potássio, ¼omatizs,te e Antiumectante: Ujóxido de Sillcio. San adição de 
açúcar. Transporte em 
caminhão com carroçeria tipo baú, de forma que o produto fique protegido de 
chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra: a empresa 
deverá apresentas 03 amostras na embalagem original do produto. devidamente 
identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 

2 Embalagem: cri potes pláicos em polietileno, atóxico ou latas alurninizada KG 200 R$ 71.38 R$ 14.276.00 
resistente. Com  peso individual de 210g. Rotulagem de acordo coma legislação 
vigente da ir~ (ÁNVISAIINMETRO)L A embalagem devem conter 
externanserde os dados de identificação e proccdertci& iníonnaçtto nutricional. 
número do lote, data de fabncaçãoe validade. quantidade do produto e número do 
registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. Rotulagem de acordo com 
a legislação vigente 

CNPJ: 29.100.345/0001-07 INSC. EM. 
12.546502-5 Av. Industrial no 03, Bairro Santa Rita CEP 65.919-230, Fone: (99) 
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jffDISTRIBUIDORA 

 

 

 

 

 

 

  

ALVES DISTRIBUIDORA EIRELI 

 

 

12.546502-5 

ACIIOCOL4TADO EM rÓ 
Cla.slflcaçiolCaranntden gerak a~ cacau era pó. .naltodextnna, 
minerais (carbonato de cálcio e puofoaSto félnwk kyro, fibra alimentar, calão e 
enriquecido cora (7) sete vttaininn CONTEM (JLIJTEN. ALÉRGICOS: 
CONTEM DERIVADOS DE SOJA E TRIGO. PODE CONTER lEITE, AVEIA. 
CEVADA E CENTEIO. Transporte: 
em caminhão com carrocetia tipo baú. de forma que o produto fique protegido de 
chuva. pó. fagulhas e de. Amostra: a empresa 
devera apresentar 03 ainoms na embalagem original do produto, devidamente 

3 identificada. correspondente w produto asa entregue ria degtm'ação Pai 5.(XX) aS 16,49 aS 82 45115K) 
Embalagem: em pacotes plásticos, cm polidileno. atóxico ou aluminiada 
re.istente Coo, peso individual de 40¥1 kg com (ardo de 10 Kg ou latas de 400 
Rotulagem de acordo cciii a legislação vigente da instrução ANVISA 
/INMElRO) A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação 
e proced&icra, informação nuincional, número do lote, data de fabr~ e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo coma 
legislação vigente 

AÇÚCAR CRISTAL 
(lasslflcaçio/Caractertadcu gerais: sacarose obtida o partir do caldo de cana- 
de- açúcar(Sacchasum oflicinarum L ) cristal. branco. aspecto sol ido com cristais 
bem definidos. isento de matéria tetrosa, tbrmcntaçt.cs, parasitas, sujidades. 11, re 
de umidade e fragmentos estranhos Transporte: em 
eannir*do com carroceria tipo bati, de forma que o produto fique protegido de 
chuva, pó. fagulhas e etc Amostra: a 

4 empresa deverá apresentar 03 amostras na enntraiagein original do produto. Pai 180(10 aS 6.06 aS 109.080, 
de% idamcnte identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação 
Embalagem: acondicionada em saco plsico de poi ctikno. atóxico transparente 
de 1 k ou 2kg. fardo de 10kg ou 3048 A embalagem devera conter externamente 
os dados de identificação c procedència. infonnaçi§o nuincional. número do lote. 
data de tiibricuçao e validade, quantidade do produto e número do registro. 
koiWagem de acirdo com a legislação vigente 

ALHO NACIONAL: 
ClasslflcaçiofCaraetertsdcaa geralE devera ser procedente de espécimes 
vegetais gertuinos e sitos. serem de colheita recente, ser suficientemente 
desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor e cor propnos da espécie, estar livre 
de cnfennidades. insetos e aijidadcs, não estar danificado por qualquer lesão de 
ongeun t'tsica ou mecánica que afete a sua aparência 

5 Transporte: eia caminhão com carmccria tipo bati. de forma que os produtos 1(6 2.0(X) R$ 24,77 aS 49 540.CK) 
fiquem protegidos de chuva, pó, fagulhas e etc Amostra: A 
«apresa devera apresentar 01 amostra rui embalagem original do produto. 
devidamente identificada, correspondente ao produto entregue. Embalagem: 
Acondicionada ciii caixas de papelão original do fabricante. Com  peso de lO Kg 
cada caixa Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

ARROZ LONGO rtNø 
Clnsifleaçlo/Caneterhtieaa gerais: beneficiada. polido. aguthtnha, tipo 1. de 
procedência nacional e ser de safra corrente, que não necessite de escolha e nem 
lavagem para seu prqio [sento de mofo, sujidades, odores esuanhos e de 
substtscias nocivas 
Transporte: em caminhão cora iocena tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, po. fagulhas e de. 
Amostra: a empresa deverA apresentar 03 amostras na embalagem original do 
produto. devidamente idcnttf,cada, correspondente no produto a ser entregue m 

6 degustação Embalagem: em Pai 65.i0 R$ 4.79 aS 311.35l).t) 
saco plãstico de poltetileno atóxico, transparente, contendo 1 kg do produto, fardo 
com 30 kg A embalagem descrã conter externamente os dados de identificação e 
procedência. informação nutrietonal. número do lote, data de fabricação e 
vai idade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo coei a 
legislação vigente 

CNPJ: 29.100.345/000147 INSC. EST:. 
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12.546502-5 

AVEIA EM FLOCOS FINOGROSSOS: 
Clauifleaçlo/Caraeterisdcn geniE aveia ali flocos rico em libra alimentar, 
farinha de trigo enriquecida com feno e ácido fálico (da qual 53% é fannha 
integral), a~ mallodextnna, inulina, aromatizantes. anhiumectanle carbonato 
de cálcio, e regulador de acidez fosfato dissódico, com cor, aroma e sabor 
caracterkucos, sem quaisquer adulteraçties ou contamSçúes 
Transporte: em caminhão com cariocena tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva. pó, fagulhas e etc. 

7 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do KC Mi R$ 33.00 R$ 3300,00 
produto. devidamentc identificada, correspondente ao produto a ser entregue na 
degustação 
Embalagem: embalados~ saco plástico de polietileno, atóxico. resistente dentro 
tatu de caixas de çopelão com peso individual de 200 grou laia 450 gramas A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutacional. número do lote, data de fabricação e vabdade, quantidade 
do produto e número do registro Rotulagem de acudo com a legislação igente 

BISCOITO CREASI CRACKER. ÁGUA E SAL: 
('luaihieafl& Caraderfstkas gerais tipo Crosta (racker ingredtcntcs farinha 
de trigo enriquecida com feno e ácido fálico (vitamina 139). gordura vegetal, 
açúcaros, som de Iene masganna, amido, sal refinado, carbonato de cálcio, extrato 
de malte. fermentos químicos bicarbonato de sódio (INS S~ eniulsificanie 
lecitina de soja (INS 322) íermcnto biológico, aroma idêntico ao natural de 
manteiga, melhorador de (asinha metabissul fito de sódio (1NS223). O biscoito 
deverá ser fabricado a partir de matinas porras são e limpo, isento de matÊrias 
serosas, pnsitos cem perfeito estado de conservaçilo Serão rejeitados biscoitos 
mal coridos. queimados, não podendo apresentar exesso de dureza e nem se 
apresentar quebradiço. Contém glúten. Transporte: em 
caminhão com cassooena tipo baú, de forma que o produto fique protegido de 
chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra: a empresa 
deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente 
identificada, correspondente ao produto a ser entregue na dcgu'diçâo 
Embalagem: o produto deve estar acondicionado cm embalagem primária KG IÔNO R$ 2,04 RS 120.4OO,00 
plástica, atóxica, resistente, lacrada e rccmbalados cr, embalagem secundário em 
caixas de papelão devidamente lacradas. Com  peso individual de 400g e caixa 
com 8kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de identilicação e 
procodõncia, informação nutricional, número do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem dc acordo com a 
legislação vigente. 
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BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA DE COCO OU NATA: 
9 CIsflcaçio/Cancterhdcn geSs tipo rasíluinhasalborcoco, Ingredientes: 

farinha de trigo enriquecida com fome ácido fólico. açúcar, amido de milho e/ou 
féculas de mandioca ou atroz, gordura vegetal hidrogenada. açucar invertido, coco 
miado, sal rcíuodo. (contatos quimicos (bicarbonato de sõdio, e bicarbonato de 
amônio e parofosfato ácido dc sõdio). cszahil',antc lecitina de soja e aromattzank. 
Contém glúten. O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas são e 
limpo, isenta de matérias terrosas parasitos, sujidades e larvas e em perfeito estado 
de conservação. Serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres 
organolépttcos anormais. não podendo apresentar excso de dureza e nem se 
aprentar quebradiço. Transporte: cm 
canitnhio com carroceria tipo baú, de forma que o produto tique protegido de 
chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa  
deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente 
ideniiíicada. correspondente &x, produto o ser entregue na degustação 
Embalagem: o produto deve estar acondicionado an embalagem primária KG 2 (XX RS I .79 R$ 3I560, 
plastica. atóxica, resistente. lacrada e reembalados cm embalagem seasidána cm 
caixas de papelão devidamente lacradas. Com  peso individual de lolg caixa 
com 12kg? 1 2k A embalagem devem conter externamente os dados de 
identificação e procetkncia. infonnação nutncional. número do lote, data de 
fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente 

CNPJ: 29.100345/000147 INSC. EM. 
12.546502-5 Av. industrial n°03, Bairro Santa Rita CEP 65.919-230, Fone: (99) 

3014-4441 - Imperatriz—MA 
Eniail: alvcsdistribuidora.alves@gn'iaii.vom 



  

  

j/ZDISTRIBUIDORA 

 

 

 

 

 

  

ALVES DISTRIBUIDORA EIRELI 

 

12346502-5 

BOLO DE PADARIA (CENOLit4/MESCLADOILARAN.JA/MILIIO): 
(iniafiesçâ&Caracteflsdeas gerais: preparado com farinha de brigo. açúcar, 
leite pasteurizado ou suco de frutas, ovos, óleo vegetal ou marprir. (cimento 
qulmico, san recheio ou cobertura e tonificado com ferro e ácido (ótico e 
adicionado de fermento quirnico. Cada bolo deverá pesarem média 2.5 kg 
(equivalente 320 pedaços). Otima qualidade. lilegro produzido de forma artesanal 
e que utilizam de insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos 
utilizados nos industnalizados. O bolo devem ser (abocado no dia da entrega e 
distribuído em todas as escolas mwiicipeis confonne cronograma de entrega 
fornecido previamente pela Coordenadona de Alimentação Escolar. livres de 
sujidades ou quaisquer outros tipos de contamiriantc,como tk,ngos e bolores O 
produto deverá ser embalado cm prato dc papelão laminado especifico puni cate 
fim e coberto com papel filme 0 bolo devera apresentar textura macia e com sabor 
caructeristico do produto. Deverá ser fabricado a partir de matàias primas são e 
limpo. serão rejeitados produtos queimados, secos ou com formação de mofo. Não 
sai tolerado o emprego de corantes artificiais na confecção dos mesmos. Cada 
bandeja deverá catar etiquetada com o peso, data de fabricação e validade A 
empresa deverá apresentar o Manual de Boas Práticas, contendo nele 
determinaçOes de micro-organismos e/ou substâncias tóxica nos níveis máximos e 
ausãncia. Transporte: cm 
canos fechados, de forma que o produto fique protegido de chuva. pó. fagulhas e 
etc Amostra: a cmpiesa deverá 

lo apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devudamenle 1(0 2000 R$ 16,16 RS 32.320,00 
identificada, correspondente ao produto a ser entregue na dcgu.Jnçflo. 
Embalado: tas embalagem secundana em caixas de ,sopor devidamente tbnadas 
com papel aluminio ou adesivadas com fitas na cor alumínio e embalagem 
primária em bandejas de papelão laminado especifica para este fim e coberta com 
papel filme plástica transparente, atóxico, e com indiração do peso, data de 
fabricação, prazo de validade e ingredientes. De fomm que os produtos fiquem 
protegidos de chuva, p6, fagulhas e etc. As cspecificaçôcs de qualidade do produto 
seguem a Legislação da Vigilância Sanitãna e rccomendaç&s do Ministério da 
Agricultura' SIF ou SIE ou SIM. 

CNP,J: 29.100345/0001-07 INSC. EST:. 
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CARNE EM CUBOS IS NATURA CONGELADA: 
Clnâflcaçto/Caneterbdcn gen1s Tipo de carne de gado em cortes (cubos). 
de 2'(~.  paleta. fraldinha, capa de filé. coxio dum e músculo dianteiro) 
Congeladas em peças e isentas de cartilagens, deverão apresentar-se livres de 
parasitas. larvas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou 
encobrir alguma alteração, abatido sob inspeção veterinária e manipulado em 
condições higiàncas sasísfatórias Processada tennicamcntc O congelamento 
deverá ocorrer á temperatura de —18°C ou infenore transportada numa condição 
que preserve todas as caracteristicas do alimento. O produto deverá estar de acordo 
com a Resolução RDC n° 175 de 08i0712003 (ANVISAIMS). Resolução RDC no 
12 de02i01/2tX)l(ANVISA/MS), Portaria n° 100211(01 de 11/12i1998 SVSIMS, 
Ponaria ri* 6—CVS/99, Portaria ri* 368de04109/19974o MAA, Portaria n°5de 
08/11/88 e a legislação em vigor quanto As normas de higiene e rotulagem de 
alimentos Caracteristicas Físico-químicas: Máximo permitido de água: 3% 
gordura máximo de 10°!.. 3% de aponevroses Cante Rovina - Cor vermelha 
brilhante ou púrpura, congelada (até - 18°C). resfnada (0° a 7°C). A empresa 
devem apresentar o Manual de Boas Práticas, contendo nele detennintçoes de 
micro-organismos e/ou substâncias tóxica nos niveis máximos e ausência 
Observação: quantidade excessiva de gordura no ntcrior da embalagem será 
devolvida Transporte: cm 
can,irtão com earroceria tipo baú e isottmiico. de forma que o produto tique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a 

II empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. K(i 2 COO R$ 43.70 R$ 87.400.00 
devidamente ,dentit',cada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: a embalagem primária deve ser a vácuo, cm sacos de polictileno, 
atóxico, flexível e resistente que garanta a integridade do produto até o momento 
do consimo. Devidamente identificada com informação nutricional do pioduto, 
data de abate, data de fabricação e validade. identificação do Ibmecedor e ongem 
do abatedouro. Com  peso de 2 k individualmente, A embalagem secundária deve 
ser em caixas lacradas de 10 kg devendo estar inte$ras(lacradas). sem água ou 
gelo e sem rachaduras, rasgos ou furos. Rotulagem de acordo com a legislação 
vigente. Com  te do registro no SIF, SIE ou SIM. A embalagem deverá conta 
externamente os dados de identificação e proced&tca informação nutricional. 
número do lote, data de tbbiicaçio e validade. quantidade do produto e número do 
registro Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 
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CARNE MOIDA IN NATURA CONGELADA: 
(isssiflcaçla/Caracterlsdcas geraIs: Tipo de cem de gado maciça moida dc? 
(acém. paleta, fraldinha, capa de filé, coxão duro e tulo dianteiro) Congeladas 
em peças e isentas de cartilagens, deverão apresentar-se livres de parasitas, lanas 

de qualquer substáncia contaminante que possa alicia-la ou encobrir alguma 
alteração, abatido sob inspeção veterinária e manipulado em condiçócs higiénicas 
satisibtõnas. Processada termicamente O congelamento deverá ocorrer à 
temperatura de —38°C ou infenor e transportada numa CondiÇãO que presen'e todas 
as características do alimento. O produto devera calar de acordo com a Resolução 
RDC n° 175 de 08,07,2003 (ANVISA/MS). Resolução RDC n° 12 de 
024)l/2001(ANVISA/MS). Portas n° 1002/1004 dei 1112/19% SVS/MS, 
Portaria n°6 - CVS/99, Portaria n°368 de 04,09/1991 do MÀA, Portaria n°5 de 
08/11/88 e a legislação em vigor quanto às normas de higiene e rotulagem de 
alimentos Características Fisico-qulmicas: Máximo permitido de água 3°A, 
gordura máximo de 10°!.. 3% de aponevroses. Carne Bovina - Cor vermelha 
brilhante ou púrpura, congelada (até - 18°C). resfriada (O°a 71112). A empresa 
deverá apresentar o Manual de ficas práticas. contendo nele detenninações de 
micro-omantsmos e/ou substãncias toxica nos niveis máximos e autcia. 12 Observação quantidade excessiva de gordura no interior cia embalagem será KG 15.000 14$ 40.60 P5 609 000.00 
devolvida, 'rrsflpont Cm 
caminhão com canocena tipo baú e isotérmico, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra a empresa 
deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devidamente 
identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: a embítilageir, primária deve ser a vácuo. em saco, de pohetileno, 
atóxico. flexivel e resistente que garanta a integridade do produto até o momento 
do consumo. [)evidamcnte identiticada com informação nutricional do produto. 
data de abale, data de fabricação e validade, identificação do t'orncccdore origem 
do abatedouro. Com  peso de 2 kg indindimlmente. A embalagem secundária deve 
serem çwxas lacradas de lo kg devendo estar integras (lacradas), sem água ou 
gelo e sem rachaduras, rasgos ou finos. Rotulagem de acordo com a legislação 
vigente. Com  n°do registro no SIF. 5W ou SIM A embalagem deverá conter 
extermmente os dados de identificação e pcocecMncia, informação nutricional, 
número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do 
registro Rotulagem de acordo coma legislação vigente. 

CAFÉ TORRADO E MOÍDO: 
Cl. fleaçio/Ca racterísdcas geraIs: café torrado e ~ido em pó, tipo 
tradicional, moagem ~iam fina, submetido a tratamento térmico adequado 
Transporte em caminhão com carmejeria tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó. (agulhas e etc Amostra: a 
empresa deveis apresentar 03 amostras na embalagem onginal do produto. 
devidamente identificada, correspondente au produto a ser entregue na degustação. 

13 Embalagea:avácuocomeaixaextam, contendo peso liquido de 5" 1W 1 Xli) 14$ 38,99 14$ 38920,00 
Prazo de validade: minimo 6 meses na data de enu 
ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATÓRIA (RDC N°360, DE 23 DE 
nr2EMBRO DE 20031 

COI.ORM.i (eolorílko): 
CI.ssifie.çio/Caracteristk.s gerais: produto obtido do pó do urucum com a 
mistura de (ubi sal e óleo vegetal, pó fino, de coloração avermelhada, deve estar 
sem a presença de sujidades ou maténas estranbas SEM GLUTEN. 
Traaspone: em caminhão com cartoceria tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc Amostra: a 
empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 

14 drv,darncnte identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. ICC 1.300 14$ 11,51 RS 14 .963,60 
Embalagem: cm suco plástico dc polictilcno (á vácuo), atõx.co. tr.uispaivntc. 
resistente Com peso individual de 1" e pacotes de lkge fardos de lflkg A 
embalagem deverá conter externamente os dados de titificação e proccdéncia, 
informação nutrictonal, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade 
do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 
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DOCE DE BANANA: 
Classiøcaçlo/Caracterlsdcas geralt produtos sabores BANANA . prazo de 
validade minimo de lO meses contar a parei  da data de entrega 
Transporte: em caminhão com carmccna tipo baij, de forma que o produto fique  
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc Maestra: 
a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degusi'çio. 

15 Embalagem: Em pacotes contendo 50 unidades de 24 individualmente 1W 2(X) It$ 19.Ó0 R$ 3920,00 
embalados com matenal de plasttco tnnsparentc. A embalagem deverá conter 
internamente as barras do, rodutos embalados individualmente envoltos de 
matenal plástico e  externamente os dados de identificação e procedenesa, 
infonnoçao menciona). número do lote, data de fabricação e validade, quantidade 
do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

DOCE DE LEITE: 
auan&Cannetdm gerais: Sabor LEITE. prazo de validade minimo 
de tø meses contar a partir da data decntrcga. 
Transporte: em caminhão com carrocena tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: 
a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem onginai do produto. 

16 devidamcnte identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. KC. 200 R$ 26,19 RS 5.238.00 
Embalagem: Em pacotes contendo 50 unidades dc 30g, individualmente 
embalados com material de plaslico transparente A embalagem deverá conter 
intermmez,te as barros dos rodutos embalados individualmente envoltos de 
material plástico e  externamente os dados de idcrtti ticaçao e proccdaicia, 
infonnaçao nutncional, número do lote, data de íabricaçao e validade. quantidade 
do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislaçAo vigente. 

FARINHA DE MANDIOCA (BRANCA): 
ansin.çã& Cncfrríaticn gerais: farinha de mandioca fabricada a partir de 
malaias primas limpa isenta de matéria terrosa e parasito, Não podem estas 
úmidas, fermentadas ou rançosas. Produto obtido peta ligeira tomição da raladura 
das raízes de mandioca previamente drccnceneln lavadas e isentas do radical 
cianeto Ser de primeira qualidade, seca, fira, branca Composição nutricional: 
cala pur,bade s(g de farinha de mandioca, crua, contém 178 kcal, com o 
minem de 0.6g de proteína, Og de lipídeos. máximo de 44g de caiboidratos, 
minimode 1.1 gdc fibraalimaitare máximode42mgdesbdio. 

u Transporte: ctncaminhão com carmcen tipo baú. defonna que o produto fique 1W 100 ltS 5.90 R$ 590.00 
protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra: a 
empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: acondicionada cm nas plástico de polietrlcno transparente, atóxico, 
transparente e original de fábrica. Com  peso tndtvidtal de 1kg. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, intbnnação 
nutricional, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 
FARINHA LÁCTEA TRADICIONAL: 
tlasslflcaçio/Cancterfsticas gerais: Farinha láctea ennquccida com vitaminas e 
sais minerais (ferro, cálcio e ácido fálico), de preparo instantineo à base de farinha 
de trigo. leite em p6 integra), a~ sal, aromali,anle. Contém leite e derivados 
de trigo. Pode conter soja, centeio, cevada e aveia. Trausporle: em 
caminhão com carrocena tipo baú, de fonna que o produto fique protegido de 
chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra: a empresa 

18 deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devidamente 1W 1 00 R$ 25.34 2534.00 
identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação 
Embalagem: embalados primariamente em saco plástico de polietileno. atoxico, 
resistente cai sachés individuais de 230 gramas e ainda envolto em caixas de 
papelão lacrado ou em latas de 400 gramas. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação e pmced&icia, informação nutnctonal, 
número do lote, datado fabricação e validade, qisantiiade do produto e número do 
registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 
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n:UÂO IX) Sil.: 
flssslflnçio/Caracten,ücn genis produto novo, tipo 1. grãos inteiros aspecto 
bnlhoso. liso. isento de matëna terrosa. pedras ou coços estranhos, fungos ou 
parasitas e livre de umidade, pacote de 1000g, canoquinha, constituido de no 
mínimo 900/o(noventa por cento) de grãos na cor característico. vanedade 
correspondente de tamanho e formato natural. mudtm, limpo e soco Será 
permitido o limite de 01%de impurcnis. obedecendo á Podaria 161 de 24/07/87- 
MA para feqão classificado como tipo 01, 

19 Traasporte:etncammMocomcanocena tipo baú, de trataria que o produto fique KG $000 R$ 8.89 RS 71.120,00 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc Amostra: 
a empresa, deverá apresentas 03 amostras na eunbolasjem original do produto, 
devidamente identificado, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: acondicionada em saco plástico de polietileno transparente, atóxico. 
transparente e original de fábrica Com peso individual de 1 kg. A embalagem 
devera conter externamente os dados de identificação e procedencia, informação 
nutricional, número do lote, data de t'ahncaçâo e validade, quantidade do produto e 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

FILÉ DE PEIXE CONGELADO, TILÂPIA 
ClnslflcaçWCaracteflstk*s geiak sem cristais de gelo, com cheiro suave e 
fresco. soei pele e sem espinhas. 
Transporte: em caminhão com carrocena tipo baú e isotérmico, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. 

20 Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do KG 1 XXI R$ 85, 12 R$ 85120.00 
produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na 
degustação Embalagem: 
andicionados em bandejas ou embalageas plsicas integras. rotulada. pesando 1 
kg cada pacote PRAZO 1W VALIDADE: minimo de 6 meses na data da entrega 

FLOCÃO DE ARROZ: 
ClaSflcação/Cancteristicas ger.ht Farinha obtida a partir de moagem de grãos 
de arroz, de cor branca com aspecto. cor, cheiro e sabor prÓpnos, com ausência de 
umidade e fermentação. Isento de sujidades, parasitas e larvas. Não contém glúten 

raasportt: ciii caminhão com carrocena tipo baú, de foram que o produto fique 
protegido de chuva. pó. fagulhas e etc 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras nu embalagem original do 

21 idamentc:pro corresponproascr KG liXX) R% 7.22 R$ 7220,(X) 
degtntação Embalagem: 
acondicionada em saco plastico de potietileno transparente, atóxico, transparente e 
onginal de fahnca Com peso individual de 500g e fardos de lu&g A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação 
nutneional, nútnero do lote, data de Une~ e validade, quantidade do produto e 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 
FLocÃo DE MILHO: 
tlasslflcaçlo/Caneterisdcas gerais: Farinha obtida a partir de mcogeun de grãos 
selecionados de milho, de cor amarela com aspecto, cor. cheiro e sor próprm 
com ausência de umidade e feunentação Isento de sujidadm parasitas e larvas. 
Não contém glúten Transporte: cm 
caminhão com canocena tipo baá, de lbnna que o produto tique protegido de 
chuva, pó, fagulhas e etc Amostra: a 
empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 
devidamente identificada, con'espondente ao produto a ser entregue tu degustação. 
Embalagem: acondicionada em saco plástico de polctikno transparente, atõxico, 

22 transparente e original defbrica.Con pesa individtalde500getnJosdc IO&g K(; 12 (0) RS i,66 R$ 67.920,00 
A emhslagern deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade 
do produto e número do registro Rotulagem de acordo cern a legislação vigente. 
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FRANGO CONGELADO: 
claSlkaçlo/caraeterlstleas genh a carrc deverá apresentar-se livre dc 
parasitas e de qualquer substância conta,nirvjnte que poa aticiSta ou encobrir 
alguma alteraçâo. abatidos sob inspeção veterinária e manipulados em condições 
higiênicas satisftórtas. LverA ser respeitada a legislação cm vigor quanto as 
normas de higiene e rotulagem de alimentos, O Frango deverá apresentar-se com 
aspecto próprio. embalado a vácuo, com registro de inspeção, a carne deverá estar 
à temperatura de -18°c (deioito graus centigrados negativos) ou inferior e 
transportado em cano adequado que conserve tanto os otracterislicas do alimento 
congelado, como também a qualidade do mesmo, conforme legislação vigente. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente. A empresta deverá apresentar o 

23 Manual de Boas Práticas, contendo nele determinações de micro-organismos e/ou KC 40.tx 1(5 12.69 1(5 507.60000 
substâncias tóxica nos niveis máximos e ausãocia Transporte: 
em caminhão com carmoeria tipo baú e isoténnieo. de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa 
deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devidamente 
identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: Os frangos deverão ser embalados eis çacos em material plástico; 
embalagem secundária de papelão devidamente identificada A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação c procedència, informação 
nuincioml, número do lote, data de t'abncação e validade, quantidade do produto e 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

FRUTA IN NATURA, TIPO: MAÇÃ VERMELHA, 
(lasstflesflo/Caraeterfstleas tenda: deverá ser ixuecdentc de espécimes 
vegetais genuinos e gos, scirtn frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, 
aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que 

24 lhe Permita suportaramanipulaçào.tnnsporteecomervaçàoemcondições KG 5.000 I 1119 1(5 5595000 adequadas pano consumo. estar livres de enfermidades, insetos, sujidades, 
parasitas. larvas e resíduo de fertilizante, não estar danificada por qualquer lesão 
deongan flsicaou mecánica que afete a sua aparência Não serão permitidos 
manchas ou defeitos na casca. 

FRUTA IN NATURA. TIPO: MARACUJÁ. 
ananaç*&cannsdcas geral& deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos, citar isentos de unidade externa anormal, odor e sabor 

25 estranhos Não serão permitidas rachaduras, perfurações. cortes e/ou mofos, bem 1W 500 1(5 7,84 1(5 3.920,00 
como entrega de produto corricaracterísticas que o itenionstrem ter idade 
avançada. 

FRUTA 114 NATURA,TIPO: MELkOt 
Cl.d5cç1o/Carseterhdeaa gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genulrios e sãos, ser fresca, ter atingido o grau máximo no tamanho. 

26 aroma e corda espécie e variedade, apresentar grau máximo de matutação tal que 1W 1 ((X) RS 4,52 R$ 4520.00 
lhes permita suportar a manipulação Estar livres de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar danificada por qualquer lesão de origens física ou mecânica 
que afete a sua aparência. Não serão permitidos manchas ou det'eitos na casca 
FRUTA IN NATURA, TIPO: PERA. 
classltkaçio/Caracterlsflcas geral.: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, 
aroma e cor da espécie e vanedade, apresentar grau máximo de maturação tal que 
lhe perm te suportar a manipulação, transporte e eoqt'ienação au condições 

27 adequadas para o consumo, estar livres de enfermidades, insetos, sujidades,
KG parasitas, larvas e residuo de fertilizante, não estar danificada por qualquer lesão K(X) 1(5 .I .77 1(5 17.416.00 

de origem fisica ou mecânico que afete a sua apon.'ncia Não serão permitidos 
manchas ou defeitos na casca 

FRUTA INNAT1,JRA,TtPO:TANGERINA. ESPÉCIE: PONKAN. 
laaalfleafla/Car.etert~ gers& deverá ser procedente de espécimes 

vegetais genuinos e sãos, seretn frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, 
aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que 

28 lhe permita suportar a manipulação, transporte e conservação em condições 1W 1 000 R$ 7,26 1(5 7 2e0,O0 
adequadas para o consumo, esta, livres de enfermidades, insetos, sujidades. 
parasitas. larvas e resíduo de fertilizante, não estar danificada por qualquer lesão 
de origem flaica ou mecânica que afete a sua aparência Não serão permitidos 
maaeMs ou defeitos na casca 
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FRUTA IN NATURA, TIPO: UVAS VERDES OU ROCHA 
Oawfleaçho/Caneterhúcas gastE deverá ser procedente de espécimes 
vegetais gaiuinos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, 
aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que 

29 lhe permita suportar amanipulação. transporte econsen'nçaoem condições KG 800 R$ 17,48 R$ 13 
adequadas para o consumo. estar livres de enfermidades, insetos, sujidades, 
parasitas, larvas e residuo de fertilizante. não estar danificada por qualquer lesão 
de origem finca ou mecânica que afete a sua aparénc. Não saio permitidos 
manchas ou defeitos na ca5a 
FRUIA IN NATURA, MANCA KENT OU PALMER 
(lsSflcafl&('araeterlisdcas gentE deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinos e saus, serem frescos. ter atingido o grau máximo no tamanho, 
aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que 

30 lhe persistia suportar a manipulação, transporte e conservação em condições KG 1 0(Y) R$ 848 RS 84sf) 01 adequadas perito consumo, estar livres de enfermidades, irtsetos, sujidades, 
parasitas, larvas e residuo de fertilizante. não estar danificada por qualquer lesão 
de origem fisica ou mecânica que afete a sua aparéncia. Não serão permitidos 
manchas ou defeitos na casca. 

LEGUME IN NATURA. TIPO: BATATA INGLESA. ESPÉCIE: COMUM: 
Classlflcaç*o/Caractertsdeas geralt deverá ser procedente de espécimes 

31 vegetaisgcnuinosesãos,cstarisentosdeumidadccxternaanormal.odoresabor
KG 5000 R% 5.2.5 R$ 2625000 estranhos. Não serão penu udas rachaduras. perfuruções. cortes ou brotamento 

e/Ou mofos Deverá apresentar cor viva. 

I1CUMF. liS NATURA, TIPO: BETERRABA, ESPÉCIE; COMUM: 
Onslfkação/Caraetntdcn gersiE deverá ser procedente de espécimes 

,, vegetais galuinos e saos estar isentos de unidade externa anorvTtl, odor e sabor KG S(Xi K5 6.44 1(5 5.152.00 estranhos. Não sesSo permitidas rachaduras, perfuraçõcs, cones ou brotamento 
eku mofos. Deverá apresentar cor viva. 

LEGUME IN NATURA. TIPO: CENOURA, ESPÉCIE: COMUM: 
a.sncaçlwCann.nstk.s gerais: deverá ser procedente de espécimes 
vegetais Sentimos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, 

33 aroma e cor da espécie e variedade, estar livres de enfermidades, insetos e Kç. 3000 Ft$ 5,83 1(5 17490,01) sujidades, não atarem danificadas por qualquer ]~de origem riska ou 
mecânica que afete a sua aparência Não serão permitidas rachadum perfura~ 
e cortes. A polpa deverá estar intacta e limpa 

LEGUME 174 NATURA, TIPO:REPOLIIO BRANCO, ESPÉCIE: COMUM: 
Qasdflcsçio/Cancterlsdca gentE deverá ser procedente de espécimes 
vegetais genuinas e sãos, . fresco, ter atingido o grau máximo no tamanho, 
aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que 

34 lhes ~ira suportar amanipulação, Estar livres de cnfennidades, insetos e KG 500 RS 7,38 1(5 3.690,00 
sujidades. Não estar danificada por qualquer lesão de origem finca ou mecànica 
que afete a sua aparéncia 

LEITE EM Pó: 
(iassltleaçio/Cai'acterl,ticas gerais: leite cai pó integral. instantúnco. de origem 
animal, enriquecido com vitaminas e minerais, isenta de- gorduras trans., obtido por 
desidratação do leite de sii.ui capto para a ai imcntaçflo humana, mediante 
proeessos tecnológieos adequados. Isento de mofos. de odores estranhos e 
ubstáncías nocivas Deve ter boa solubilidade No seu rótulo deverá ter informação 
sobre glúten, tabela nutricional com identificação da porção, modo de preparo, 
rendimento, prazo de validade e número de lote. O produto dever ter registro no 
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saúde, conforme a legislação cabivel. 

35 Trasaporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto fique 1(C) 17.000 R$ 37.08 1(5 630360.00 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras ira embalagem original do 
produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na 
degustação. 
Embalagem: em polietileno aióxicoou alumininida Com peso individual de 200g 
e fardo de 10kg A embalagem deverá conter extenwnaite os dados de 
identificação e procedência. informação nutricional. número do lote, data de 
I'ubricação e validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente. 
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LEITE SEM IÁCFOSE EM P& 
fl.SflcaçWCncterisàns gnh leite em pó integral mataMâneo para dietas 
com resizição de lactose. Rico ao vitaminas AtO, fonte de ~minere C, 
Ingredientes: enzima lactase e estabilizantes citrato de sódio. trifosfato de sódio, 
monofosfato de sódio e difosfato de sódio. 
Transporte: an caminhão ~comerciara tipo baú, deforma que o produto fique 
protegido de chuva, pà, tbgulhas e etc. Amostra: a 

36 etnpadeverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. KG 300 R$ 55,43 R$ 16629.00 
devidaniente idcntificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: em polietileno atõxico ou alumininida. com  peso individual de ate 
400g. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, data de Sbrieeção e 
validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente 

MACARRÃO PARAFUSO COM OVOS: 
OaSflcaçlo/Csrasterisdcn gerais: o produto. massa seca de stno1a de trigo 
enriquecido com feno e ácido %lico (vitamina R9), ovos e corantes naturais 
(urucum e cúrcuma). Não sest aceito produto quebrado ou com alterações ao suas 
características I'raa.poett: cm 
caminhào com canocena tipo baú, deforma que o produto fique protegido de 
chuva. p& fliguthas e etc. Amostra: A empresa 
deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente 

37 identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação KG 12,000 R$ 932 R$ III 840.00 
Embalagem: a embalagem primária do produto dcnaú ser suco plastico dc 
polietil~ transpernflc, atõxico, onginal de fábncac se lado Cada embalagem 
deverá apresentar pese dc soog. A embalagem secundána deverá ser plástica 
reforçada, adequada ao anpilhainento recomendado, lacrada e identificada como 
nome da empresa, resistente a danos durante ao transporte e am,a,cnarnento. 
garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de aJidade. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

MACARRÃO TIPO SPAGUETE COM OVOS: 
Classlfleaçio/Caracterhticn gerais ingredientes: temola de trigo ou sêmola, á 
base de farinha, fino, seio ovos, livre de umidade, enriquecida com ferro e ácido 
fólico (vitamina 89), corante natural (urucum). Cont.èm glúten. Fabncados a partir 
de matérias pnmas sãs, e limpas, isentas de matérias lerrosas. parasitos e lanas As 
massas ao serem postas no água não deverão turvá-las antes da co~ não 
podendo estar fermentadas ou rançosas. Com  rendimento mínimo após o 
cozimento de 2 vezes a mais do peso antes da cocção. 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas eetc. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras ias embalagem original do 
produto. devidamente identificada, ui,cu,akote ao produto a ser entregue no 
degustação. Embabgna: 

3$ A embalagem primária do produto deverá scrsaco plástico de polictileno. KG 2000. R$ 11. 12 1(5 22.240,00 
transparente, atóxico, original dc fábrica e selado. ('ad. embalagem deverá 
apresentar peso de 500g A embalagem secundária deverá ser plástica reforçada, 
adequada ao empilhamento recomendado, lacada e identificada com o nome da 
empresa, resSente a danos durante ao transporte e armazenamento, garantindo a 
integridade do produto durante todo o sai período de validade. Rotulagem de 
acordo com a legislação vigente 
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MILHO VERDE EM CONSERVA: 
Ctasslflcaç*o/ carsctntdcas genls produto rotjmtc do pwpaio dc psocesao 
tecnológico. preparado com frutos maduros selecionados san pele e corantes 
artificiais. isenta de sujidades e fermentação, e não indicar processamento 
defetuoso Industrializado . Porção de 130 g/l xicra de eM: deve 
aproximadamente: Ca,boidratos: 24 & Ptotcinas5.5 g Gorduras totais: 0.5g 
Goduras totais 0.5ge fibnidalimenlar 3,3g. 
Transpone: em caminhão com cartoceria tipo baú, de forma que o produto tique 

39 protegido de chuva, pô, fagulhas  etc KG 1 ix) R$ 17.27 RS 17 270JK) 
Amostra: a enirresa devem apresentar 03 amostras nactnbalagan onginal do 
produto, dcvidamenlc identificada, corresptnienlc ao produto a ser entregue na 
degustação Embalagem: 
deve ser original de fabrica nas opções de sachê de 340 gramas sem pescoço dc 
anassadura, furos, ou abaulamentos a embalagem destra conter externamente os 
dados de identificação e procedencia. informação intencional, número do lote, 
data dc I1ibnCSÇãO e validade, quantidade do produto o numerada registro. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

MARGARINA COM 8Al2 
flassllicaçi&Cametcristicas gerais: produto industrializado, gorduroso cio 
emulsão estável e hotnogàwa, a base de óleos vegetais liquidas e 
inicresicriticados. com  no minirno 65% de lipideos em sua eomposição, c00 sal 
Enriquecidos de vitaminas Não contém giúten. Apresentação, aspecto, cheiro, 
sabor e cor peculiares, e deverão estar isentos de lanço e de bolores Embalagem 
primas com identificação do produto, apresentando o selo do SIE, data de 
fabricação. especificação dos ingredientes, informação niancional. masca do 
tisbncantc e informações do mesmo, prazo dc validade, peso liquido e 

40 rotulagem de acordo coro a legislação KG 5.00) R$ 14,20 RI 7l.0,00 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baus, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó. fagulhas e etc Amostra: 
a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 
des idamcntc identificada. correspondente ao produto a ser entregue na degustação 
Embalagem: primária de polipropileno ('oro peso individual de 5g ou de 1kg. 
A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação c proccd&wia, 
infonnaçào nutncional. numero do lote, data de (abnasçio e validade, quantidade 
do produto e nSncro do registro Rotulagem de acordo cora a legislação vigente. 

MILHO PARA CANJICA (AMARELO): 
Ctaaslflcaçlo/Caraeterfsticas geraS: Grãos amarelas, tipo 1, subgrupo 
despeliculada, de ,auido coro a Portaria n° 109, de 4C/1989 0 produto deve ser 
proveniente de materiais primas sã. limpa, isentas de =terias leitosas, parasitos e 
de detritos animais ou vegetais. Características sm'sssria,s (organolépticas) aspecto 
de grãos, cor amarela, odor e sabor próprio Não deve apresentar cheiro de mofos 
Serão rejeitadas embalagens rasgadas ou que contenha muitos grãos quebrados 
ALÉRGICOS. PODE CON11R SOJA. NÃO CONTEM OLIJIEN 
Trnspone: em cammhão com canocena tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. Amestra: a 
empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 
devidamente identilicada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação 

41 Embalagem: embalados cru saco plástico de polictileno. atóxico, transparente, 1.11M0 RS 7.41 R5 4111K) 
resistente de 500g Não serão aceitos produtos cujas cnihalagcns estejam 
danificadas A embalagem deverá conta externamente os dados de identificação e 
procedência. int'onnação nutncional. número do lote, data de fiibncação e 
validade, quantidade do produto e número do registro Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente 
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MILHO PARA CANJICA (BRANCO): 
(taailfkaçl&Canctnlstkas gerais: Grios brancos, tipo 1. subgrupo 
despeliculada. de acordo com a Portaria n°109, de 2.1Xi2/I99 O produto deve ser 
procniente de matérias primas sã, limpa, isentas de materuas terrosas, panssitos e 
de detritos animais ou vegetais Características sensoriais (organokpticas) aspecto 
de grãos. cor amarela, odor e sabor própno Não deve apresentar cheiro de mofos 
Serão rejeitadas embalagens rasgadas ou que contenha muitos grãos quebrados 
ALERGICOS. PODE CONTER SOJA. NÃO COI'HÚ.M GLUTEN 

42 Traupofle:emcammhão mim carrocenatipo baú. de trema que o produto f.quc KG 60(K) R$ 9,31 RS 55 860.00 protegido de chuva. p6, fagullm.s e etc 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do 
produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na 
degustação Embalagem: 
embalados cm saco plástico de polictilcrio, atóxico, transparente, resistente de 
5(X)g Não serão aceitos produtos cujas enihotagens estejam danificadas A 
embalagem devem conter externamente os dados de identtl'icaçio e proceddocia. 
informação nutncional, número do lote, data de fabncaçlo e validade, quantidade 
do produto e número do registro. Rotulagem de acanto com a legislação vigente 
MOLHO D1'l'OMATE: Classlflcaç*o/ 
Características gerais: produto resultante da conceilração da polpa de tomate par 
processo tecnológico preparado com frutos maduras selecionados sem pele. sem 
semente e corantes artificiais, isenta de sujidades e fermentação, e não indica, 
processamento defeituoso Industrializado, simples e concentrado preparado com 
tomate. açucar e sal E tolerada a adição de 1% de açúcar e de 5% de cloreto de 
sodio Na porção de 30g deve conter: teor de sódio intimo & I30mg: O g de 
gorduras tocais. Ug de gorduras trans e mínimo de 0,6 g de fibra alimentar SF:M 
GLUTEM Trnsportr: em caminhão com 

43 carroceriaripotwi,deforniaqueoprndutofiqtrpnicgidodcchuva,pó,fagulhas 1W 40W R$ 4,65 R$ I85kXJ.(X) 
e etc Amostra: a erapresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto. devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação 
Embalagem: deve ser original de fábrica na' opçôcs Tetra Pack de 1kg/Sachê de 
340g Sem presença de amassadura. furos ou abaulamentos. A embalagem deverá 
conter externamente osdados de identificação e procodencia. int'orntação 
nutricional. número do lote, data de fitilhis~ e validade. quantidade do produto e 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

%tt:(:IIAGEM tNFA&rtL - ARROZ (PÓ): 
(lasslfleaçlo/Cnctntticss geniE Cereal infantil. contem NutriPROTECT. 
de prohióoco 13i6dus RI, e nuinentes essenciais corno Zinco. Vitamina A, 
Vitamina C  Ferro de melhor absorção Assim canto os lactobacilos, 
abifidoboct&ia Bifidus RI. é um prohiótioo similar aos encontrados no sistema 
digestóno afaz pane de uma flora intestinal saudável. 
Transporte: em caminhão com canocena tipo baú. de forma que o produto fique 
protegido de chova, po. íagulhas e etc Amostra: 
a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, 
devidamente idcniiíicada, cotispndente ao produto a ser entregue na degustação 

44 Embalagem: embalados em saco plástica de polietileno, atóxico, resistente, com KG 500 RS 2$54 RÇ 14 270,00 tala de 400 gramas e/ou sachés individuais de 230 gramas. A embalagem devera 
conter externamente os dados de identificação e procedencia, informação 
nutiiçional. número do lote, datado fabneaçào e vaidade, quantidade do produto 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 
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MUCILAGEM INFANflL - Milito (PÓ): 
tlasaiflcaçl&Caraetedsden geraS: Cereal infantil, contém NtJttIPROrECT+. 
de probiático Bifidus 8!. e nutrientes essenciais como Zinco. Vitamina A. 
Vitamina C e Feno de melhor absorção. Assim como os lactobacilos. 
abifidobactéria Bifidus RI. é um probtótico similar aos encontrados no sistema 
digestório traz pane de uma flora intestinal saudável 
Transporte: cm caminhão com carroceria tipo baú, de (urina que o produto fique 

45 protegido de ebum pó. fagulhas c etc. KG 500 R$ '84 RiS l4'70 00 Amostra: a empresadeverá apresentar 03 amostras na embalagem origina] do '5 
produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na 
degustação 
Embalagem: embalados cm saco plástico de polivtileno. atóxico. rcsistente com 
lata de 400 gramas ctou sachês individuais de 230 gramas A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedëncia, informação 
nutnctonal, númao do lote, data de fabriCaçãO e validade, quantidade do produto e 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 
MULT MISTURA rÓ (FARINHA MÚLTIPLA Nfl'RIClONAL): 
ønalflcaçl&Caraeterísticas geral,: Alimento a base de cereais com alto teor de 
fitas. Cont fibra de trigo. géunen de trigo, aveia, pn)teina texturizada de soja 
Não contém glúten e açúcar. E atribuido vala como suplemento  complemetito 
alimentar. Transporte: em 
caminhão com conocena tipo bau, de forma que o produto fique protegido de 
chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: 

46 a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. R$ 4353 RiS 4 5 00 devidamente identificada, coiaeponknte ao produto a ser entregue na degustação ' - - - 
Embalagem: em pacotes piSicosem polietileno, atóxico ou aluminuada 
resistente. Com  peso individual de 1kg com ~de 10k& Rotulagem de acordo 
com a legislação vigente da instrução ANVISA /INMETRO). A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação e prooedÉncia, informação 
nutricional. número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e 
número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

ÓLEO DE SOJk 
(iasslf'.caçiotCaraeterfaticaa gerais: produto obtido do grão de soja que sofreu 
processo tecnológico adequado como degcnnagern, neutralização, clarificação. 
fngonficaçao ou não de desodorização liquido viscoso refinado, fabricado a 
partir de matias pnmas s e limpas. Não contém gJúten, não tr g&iico. A 
embalagem deve estar seus presença de amassados, perfurações, abaulamentos que 
possam %-ir ocasionar prejuízos ás características organolkpticas do produto ou 
mesmo modificaçôes em sua estrutura que possam se: nocivas ao consumidor, 
bem como perfuraçóes ou vazamentos. Transporte: 

47 em caminhão com carroceria tipo baú. dc forma que o produto fique protegido dc IA IA Sitio R$ 11,49 RiS 57 31).iXl 
chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra: a 
empreso deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação 
Embalagem: embalado em garrafa plástica tipo PEr atóxico, contendo 900 ml do 
produto, acondicionado em caixas com 20 unidades A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação e procedendo, informação nutricional, 
número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do 
registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

OVOS DE GALINHA: 
(iasalfleaç*&Cancteflsdcas gerais: ovos broncos de galinha, tamanho grande, 
de primeira qualidade, classe A. frescos. Sento de aditivos ou substâncias 
estranhas ao produto que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas 

48 características naturais (fmsicas, quimmcas e organolépticas), inspecionadas peloDZ 300 RiS 8.17 RiS 245 1,00 
Ministério da Agricultura. Aspectos esternos - casca limpa. Integra, portanto sem 
sujidades, trincas e ainda em manchas ou deformaçtes 
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PÃO DE QUFU& 
(inutinçãatCaiaeterúdc.e, geras.: pão de queijo produzido sabor queijo sem 
recheio - ingredientes. fannha de trigo. fermento e queijo - apresentação as~ 
limaSse médio (60g a unidade). A empresa devera .sprcscntar o Manual de Boas 
Práticas de Fabneação do Pão, contendo nele determinações de micro-organismos 
e/ou substâncias tóxica nos níveis máximos e ausência Deve ser apresentado 
laudo que comprove as características microbiolõgicas, para segurança dos 
eonsuzndores(Porórgãodevigilãnctacompetente). Cheiro, próprio. Sabor 
próprio. Traasporte: 
«a carros fechados. de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, Fagulhas 
e etc Ammira: a empresa deverá 

49 apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devidwncnte KG I(KX) 14$ 2914 14$ 29. 140.00 
identificada, correspondente a' produto a ser entregue na degustação 
Embalado: secundána - em caixas de isopor devidamenie forradas com papel 
alumínio ou adesivadas com fitas rai cor alumínio. primariam bandejas dc 
papolão laminado especifico pais este fim e coberta com papel filme plástica 
tnmsperenie. atóxico, e com indicação do peso, data Jc flibric~ pino de 
validade c ingredientes De forma que os produtos fiquem protegidos de chuva, pó, 
fagulhas crie As eapecifrcaçèes dc qualidade do prrduto seguem a Legislação da 
Vigilância Sanrtàna e recomendações do Ministério da Agricultura - SIF ou SIE 
ou SIM 

Áo nuNrÉs: 
Oanlflc.çi&Car.ctntdcas gerais: produto obtid, pelo aniassamento e 
cozimento de massa preparada obngatorianicnie axr farinha de trigo, sal (cloreto 
de sódio) e água, que se caren,a por apresentar rnmra crocantc e de textura e 
granulação fina não uniforme Massa cozida, o pão deve apresentar duas crostas. 
uma interior mais macia e outra mais consistente. bern aderente ao miolo- O miolo 
deve ser poroso, leve homogéneo, elástico, não aderente aos dedos ao ser 
comprimido e não devem apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou 
avermelhados. A empresa de'cnl apresentar o Manual de Boas Práticas de 
Fabricação do Pão, contendo nele determinações de micro-organismos e/ou 
substâncias tóxica nos niveis máximos e ausência Deve ser apresentado Laudo 
que comprove as caracteristicas microbrolõgicas, para segurança dos consumidores 
(Por órgão de vigilância competente). Cor, a parte ateias deve ser amarelada, 
amarelo-pardacenta, o miolo deve ser de cor branca ('hciro próprio Sabor 
próprio. A empresa deverá apresentar o Manual dc Boas Práricas de Fabricação do 
Pão, contendo nele determinações de mieroorganixnsos e/ou substãncias tóxica rios 

50 níveis máximos e ausência Deve ser apresentado laudo que comprose as 
caiactensticas microbiolõgicas. para segurança dos consumidores (Por órgão de KG tu) 14$ 13.. 6 14$ 13.560.00 
vigilância competente). Triasporte: cru canos fechados, de 
forma que o produto fique protegido de ci pó, fagulhas e etc. 
Amostn: a empresa deverá apresentar 03 amostras na emSagcan ongind do 
produto. devidarnente idefliíicada, correspondente si produto a ser entregue tu 
degustação. 
Embatido: cm saco de polictdeno dc baixa densidade, atóxico e de pnmeiro uso 
As unidades deverão apresentar o pese, de 5Og cada 
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PÃO DOCE: CSalflcaçhc/Caractertstieas 
gerais: produto obtido pelo amassainento e cozimento de massa preparada 
obngatorianientc com Srinha de trigo, sal (darem dc sódio) e água. que se 
caracteriza por apresentar casca crocantc e de textura e granulação fina  não 
umfonne Massa cozida, o pão deve apwscntar duas emalas. urna interior mais 
macia e outra mais cons.stente, bem aderente ao miolo, O miolo deve sa poroso, 
teve homogêneo, elástico, não aderente aos dedos ao ser comprimido e não devem 
apresentar g,umos duros, pontos nevos. pardos ou avcnnelhados A empta 
devera apresentar o Manual de Boas Prãticas de Fabricação do fio. contendo nele 
detenninaçõa de micro-organismos e/ou substânciaas tóxica nos niveis máximos e 
ausência Deve ser apresentado laudo que comprove as caraclerlslccas 
microbiológicos, puni segurança dos consumidores (Por órgão de vigilância 

51 competente). Cor a parte externa dee ser amarelada, amarelo-tsardaccnia. o miolo KG L20 . úo R. i , ..r, R•.$ 411 dcveser de cor branca. Cheiro, prõprio. Sabor. próçno A w~presa desera ., ,&),IX) 
apresentar o Manual de Boas Práticas de Fabricação do Pão, contendo nele 
determinações de microorganismos e/ou substãiiciiri tóxica nos niveis máximos e 
ausência. Deve ser apresentado Laudo que comprove as caractcrlsttcas 
microbiológicos, paru "~dos consumidores (Por órgão de vigilância 
competente) Traisporte: cm canos tctwdos. de lbrma 
que o produto fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc 
Amostra: a empresa devera apresentar 03 amostras na embalagem original do 
produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na 
degustação. Embalado: 
cm saco de polictileno de baixa densidade, atóxico e de primeiro uso. As unidades 
deverão apresentar o peso de 508 cada 

SAL IODAM 
Clnsiflcaçlo/Cncterladcas gerrn produto ~ido, iodado, com gzsrndaçao 
uniforme e com cristas brancm conMituido de clorceo de sddm. iodato de potássio 
e antiumectanle lNS-535 (ferroçianelo de sódio). Transporte: 
cai caminhão com carroceria tipo baú, de forme que o produto fique protegido de 
chuva, p6. fagulhas e etc Amostra: a ctnprcas 

52 deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devidamente Kc 2 MI RS 0.80 R$ 1.600.00 identificada. correspondente ao produto a ser entregue na degustação 
Embalagem: em saco plástico de polietileno, atóxico transparente caiteniu lkg. 
Sido de 30 kg A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, número do iate, data de 
fabncaçk, e validade, quanhdade do produto e número do registro. Rotulagem dc 
acordo com a legislação vigente 

SARDINHA AO MOLHO DEI O.MA FE: Classiflcaçi&Csracterlstkss 
gerais: peixe de água salgada. conservado em molho de tomate (no Ininimo na 
proporção de 30%). eviscerada e descamada mecanicamente. livre de nadadeiras. 
calda e cabeça, e pr&coztda livre de gorduras trans sem conservantes, selo do 
SIr INS-558 Não podtiá contei colorifico A embalagem deve estar sem ptesasça 
de amassados. rfunições. abaulamentos que possam vir ocasionar ptrpilzos as 
características organolepticas do produto ou meano modificações em sua estrutura 
que possam ser nocivas ao consumidor, bem como pertiraçtes vazamentos 
Traispone: em eamtnhâo com carroceria tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto. devidamente identificada. 

53 correspondente ao produto  ser entregue nadegusia4o. Embalagem: cai lata l.A F 5(E RS 5.20 R$ (,4Ei1l 
recravada e esterilizada Com peso individual de 12* a lala. A embalagem 
devera conter externamente os dados de identificação e procedência, informação 
nuincional, número do lote, data de íabncaçioc validade, quantidade do produto e 
número do registro Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

CNPJ: 29.100.345/0001-07 INSC. EM. 
Av. Industrial n°03, Bairro Santa Rita CEP 65.919-230, Fone: (99) 
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LCEP (5111-1)i . rwrez 

- 

 em 

ALVES DISTRIBUIDORA EIRELI - ME 

CNN 21.248.326/0001-02 

INS EST 12.449.598-2 

VERDURA 04 NATURA. TlPO C'HUcHIJ, ESPÉCIE: COMUM: 
aasIneaçi&Carn~ gerais: deverá se ltccdcnte de espécimes 
vegetais genuínos e aos. serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho. 

54 aroma e cor da espécie e variedade. estar livres de enfermidades. insetos e KG 3&0 R$ 6,03 R$ t 809.0(1 
sujidades, não estaren, danificadas por qualquer lesão de origem fisica ou 
mecânica que afete a sua aparbicia. Não serão permitidas rachaduras. pert'uruçóes 
e cortes A polpa deverá estar intacta e limpa 
VINAGRE DE. ÃLCoolJAuIO 
(inúflraçi&Cnterhtleas gerais: produto obtido pela fermentação acética 
rralinda por um conjunto de bactérias do género Acetobacter ou C:luc000becter. 
pencncenlcs a família Pscudotnorsceae. O produto deve estar de acordo com a 
legislação vigente. especialmente o Decreto n°73.267. de 06 de dezembro de 1973 
da ANVISAJMS. O ácido acético do vinagre somente poderá provir da 
fermentação acética de líquidos alcoólicos Ao vinagre não poderá ser adicionado 
caramelo, - Aspecto: liquido - Cor: característica - Odor. característico- sabor 
característico, CARACTERISTICAS MICROBIOLÓGICAS: estar isento de 
sujidades, microrganismos paíltalpInicose outras impurezas a~ de provocar 
aliciações do alimento ou que indiquem emprego de uma tecnologia inadequada, 
CARACI13RIS11CAS FISICO- QUÍMICAS: o vinagre deverá conter uma acidez 
volátil mínima de 4 (quatro) gamas au 1 00m (cem mililitros), apresta em ácido 

55
acético e sua graduação alcoólica não poderá exceder a 10 G.l. (um grau Lusc). 
Traaspofle:etncaminhao com caxrocetia tipo boú.de forma que o produto íique 1,1190 .00 R$ - _7 R. 1 b. C 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem onginal do 
produto. devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na 
degustação. Ebalagem: 
acondicionado em garrafa plástica transparente e tampa inviolável. 
hermeticamente fechado, contendo 500 ml do produto, acondicionado au caixas 
com 12 unidades A embalagem sectaidária deverá ser caixa de papelão reforçada 
A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência. 
informação nutrietonal, númcro do lote, data de falrtcaçào e validade, quantidade 
do produto e número do registro Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

Valor Total RS 3.562.266,00 

CNPJ: 29.100.34510001-07 INSC. EST:. 
12.546502-5 Av. Industrial n°03, Bairro Santa Rita CE? 65.919-230, Fone: (99) 

3014-4441 - Imperatriz—MA 
Email: alvesdistribuidora.alves@gmail.com  



06$: UNO QTD VAL IJNT roTAl. 
Na entrega o KG 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minimade (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação 

Na entrega o KG 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (8) 
oito meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação 

- Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fação 
mlnima de 30 
dias. 

200 

200 

38.36 

73,83 
14.766,00 

7.672,00 

65.400,00 

INSC. 1251931 -7 Mi Coè.a'k' 
F srpvicos EIRELI 

refeitura Municipal de Govenador Edson Lobão 

ornissão Permanente de Licitação - CPt. 

)bjeta. Merenda Escolas 

ORÇAMENTO 
ITEM DESCRIÇÃO 

AÇAFRÃO: 
Classiflcaç1Caraderisticas gerais: Características técnicas: cúrcuma desidratada e 
moida. Açatrão puro, de boa qualdade, obtido pela ligeira torTação da radura das 
raizes de açirão previamente lavadas, dessecadas e isentas de radical cianeto. O 
produto em pá deverá apresentar-se com coloração amarelo intenso, com odor 
característico, ~to de contaminação, especialmente sem ~imo de fubá, parasitas 
e de detritos animais. Devem estar sem a presença de sujidades ou matérias estranhas. 
SEM GLUTEN. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, (agulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, 
correspondente ao produto a se entregue na degustação. Embalagem: em saco 
plástico de pcíietileno. atóxico, transparente, resistente. Com  peso individual de 1009 e 
pacotes contendo 1k9 e fardos de 10k9. A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação e procedência, informação nutncional, número do lote, data de 
fabricação e validade, quantidade de produto e número do registro. Rotulagem de 
acordo com a leSlação vigente. 
ACHOCOLATADO EU PÓ DIET: 
Classiflcação/Caracteistcas gerais: pó para preparo de achocolatado para dietas de 
ingestão controlada de acares. Fortificado com vitaminas e minerais. Sem adição de 
leite e derivados Ingredientes: Maltodextnna, cacau lecitir'alo, vitaminas e minerais 
(Minerais: Ferro, Zinco e Setênio: Vitaminas: A. O, E. 61.82. C, Nicotina'nida, Ácido 
PailOtõnico. 86, Acido fálico, 612). Edulcorantes artificias: Ciclamato de sódio, 
Ajpwtame, Sacarina Sádica e Acesulfame de Potássio: Aromatizante e Antiumectante: 
Dibxido de Siliao. Sem adição de açúcar. Transporte: em caminhão com carroçeria tipo 
b* de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a 
W~ deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, 
tvidamente 4enticada, correspondente ao produto a ser entregue na deisIação. 
Embalagem: em potes plásticos em polietileno. atõxico ou atas aluminizada resistente. 
Com  peso individual de 210g. Rotulagem de acordo com a legislação vigente da 
õntruçáo (ANVISNINMETRO) A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nulricional, número do lote, data de fabricação e 
vdaie, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a 

vi' te. Rotul • de acordo com a legislação vigente. 
ACHOCOLATADO EM'': 
Oassificação/Caracteristicas geras: açúcar, cacau em pó maltodextrina, minerais 
(carbonato de cálcio e pirofosfato férrico), ferro, fibra alimentar, cálcio e enriquecido com 
(7) sete vitaminas. CONTÉM GLUTEN. ALÉRGICOS CONTÉM DERIVADOS DE SOJA 
E TRIGO, PODE CONTER LEITE, AVEIA, CEVADA E CENTEIO. transporte: em 
caminhão cern carrocena tipo ba, de forma que o produto fique proteçdo de chuva, pá, 
fajUas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentas 03 amostras na embalagem 
a*IS do produto, devidamente identifada, correspondente ao produto a ser entregue 
na de9jstação. Embalagem: em pacotes plásticos em polietileno. atóxico ou 
aluminizada resistente. Com  peso individual de 400g11 kg com fardo de 10 Kg ou latas 
de 4009. Rotulagem de acordo com a legislação vigente da instrução ANVISA 
IINMETRO). A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutncional, número do lote, data de fabricação e validade, 
quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo cern a legislação 

C. 

CNPJ: 03.459.326/0001- 

(99) 98179-3175 
D midistribuicaoeirelime@gmail.com  
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CNPJ: 03.459.326/0 
INSC. 12519315 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. 

KG 16.000 R$ 
5,44 iS!acaose obtida a partir do caldo de cana-de-

açúcar (Saxà-iarum offiõnarum L) cristal, branco, aspecto sólido com cristais bem 
definidos. isento de matéria tenosa, fermentações, parasitas, sujidades, livre de 
umidade e fragmentos estranhos. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de 
forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa 
deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente 
identificaria, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: 
acondiobnada em saco plástico de pclietuleno, atóxico transparente de 1 k ai 2kg, 
tardo de 10k9 ai 30k9. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo coro a 
legislação vente. 
ALHO NACIONAL: 
Classãficaçãolcaacteristicas gerals: deverá ser procedente de espécimes vegetas 
genuínos e sãos, serem de colheita recente, ser suficierfiernente desenvolvido, com o 
tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie, estar livre de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar dandkado por qualquer lesão de origem flsica ou mecânica que 
afete a sua aparência. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que 

0-. 
os produtos fiquem protegidos de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: A empresa deverá 

correspondente ao produto entregue, Embalagem: Acondicionada em caixas de papelão 
apresentar 01 amostra na embalagem original do produto, devidamente identificada, 

original do fabricante. Corri peso de 10 K9 cada caixa. Rotutagem de acordo com a 
legislação vigente.  

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
f—ão 
mínima de 30 
rias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minima de (2) 
dois anos a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. 

KG 2.000 R$ 
27,38 

RS 54260,00 

ARROZ LONGO FINO: 
Classificação/Características gerais: beneficiado, polido, agulhinha, tipo, de 
procedência nacional e ser de safra corrente, que não necessite de escclha e nem 
lavagem para sai preparo. Isento de moio, sujidades, odores estranhos e de 
substâncias nocivas. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação Embalagem: em saco 
plástico de xMetileno atóxico, transparente, contendo 1 k do produto, fardo com 30 kg. 
A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutridonal, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do 
produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

AVEIA EM FLOCOS fINO-GROSSOS: 
Classificação/Caracterisøcas gerais: aveia em flocos rico em fibra alimentar, farinha de 

I

trigo enriquecida com ferro e ácido fólico (da qual 53% é farinha integral), açúcar, 
maltodextrina, inulina, aromatizantes, anhiurrEctante carbonato de cálcio, e regulador de 
acidez fosfato dissódico, com cor, aroma e sabor caracteristicos, sem quaisquer 
aliiterações ou contaminações. Transporte: em canvnhão com carroceria tipo baú, de 
bma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa 
deverá apresentaraS amostras na embalagem original do produto, devidamente 
Identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação Embalagem: 
flaiados em saco plástico de polietileno. atóxico, resistente dentro lata de caixas de 
papelão com peso individual de 200 gr ou lata 450 gramas. A embalagem deverá conter 
flmamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número 
do Me. data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de a~ com a legislação vigente 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias..Ouando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (2) 
dois anos a 
contar a partir de 
data de 
fabricação. 
Na entrega o KG 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
minimna de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresenta data 
de vaidade 
mínima de (6) 
seis meses a 
conta a partir (ia 
data de 

XC 65.000 6 
4,97 

100 
35,51 

RS 3.551.00 

(99) 98179-3175 
D midistribuicaoeirelime@gmoil.com  
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CNPJ: 03.459.326/002 
INSC. 12519315-7,/1_\ 

Proc 

Fis: 

Na entrega o kG 10oco 
produto deverá 11,33 
ter data de 
fatricação 
minima de 30 
dias. 

lJo 
- JAISAL: .33 *aroáristicasjér&s tipo Cem Cracker. Ingredientes farinha de trigo 

enriquecida com ferro e ácido fálico (vitamina B9), gordura vegetal, açúcares, soro de 
leite, margarina, amido, sal refinado, carbonato de cálcio, extrato de malte, fermentos 
químicos bicarbonato de sódio (INS 50011), emulsificante lecílina de soja (INS 322), 
knnento biológico, aroma idêntico ao natural de manteiga, meihorador de farinha 
metabissuffito de sódio (1N8223). O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias 
pSnas são e limpo, isento de matérias terrosas, parasitas e em perfeito estado de 

'uservação. Serão rejeitados biscoitos mal cozidos. queimados, não podendo 
esentar excesso de dureza e nem se apresentar quradàço. Contém 

~.Transporte: em caminhão com carrocetia tipo baú. de forma que o produto fique 
protegido de ctiuva, pó, fagulhas e etc.Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
wcstras na ~agem original do produto, devidamente identificada. correspondente 

produto a ser entregue ria degustação. Embalagem: o produto deve estar 
acondicionado em embalagem primária 0ás1ica, atóxica, resistente, lacrada e 
reembalados em embalagem secundada em caxes de p4e1ão devidamente lacradas. 
Com  peso individual de 400g e caixa cem 8kg. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número 
do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de acordo cern a legislação vigente. 

BISCOfTO DOCE TIPO ROSQUINHA DE CÕCO OU MATA.* 
Classificaçãottaacteiisticas gerais: tipo rosquinha saber coco. Ingredientes: farinha de 
trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, açúcar, amido de milho e/ou féculas de 
mandioca ou arroz, gordua vegetal hkirogenada, açúcar invertido, coco ralado, sal 
refinado, fermentos quinicos (bicarbonato de sódio, e bicarbonato de amónio e 
p~ ato ácido de sódio). estakzante lecitina de soja e aromatizante. Contém glúten. 
O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas são e limpo, isenta de 
matérias terrosas, parasitos, sujidades e lasvas e em perfeito estado de conservação. 
Serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos 
wormais, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. 
Transporte: em caminhão com carrocena tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
riostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente 

produto a ser entregue na degustação. Embalagem: o produto deve estar 
ondidonado em embalagem primada plástica, atóxica ~lente, lacrada e 

reembalados em embalagem secundada em caixas de papelão devidamente lacradas. 
Com  peso individual de 4009 e caixa com 12k9/1 2k9. A embalagem deverá conter 

ctemaniente os dados de identificação e procedõncia, informação nulricional, número 
do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fatxicaçao 
minima de 30 
dias. Ouandoda 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minima de (8) 
meses a contar a 
partir da data de 
fabricação. 

KG 2.000 
14,28 

28.560,00 

(99) 98179-3175 
O midistribuicaoeirelime@gmoil.com  
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CNPJ: 03.459.326/ 
INSC. 1251935- 

processo 

FW 
MS 

Quando da 
erdmga,o 
Fornecedor 
deverá garantir 
validade do 
produto, no 
prazo minimo de 
(6) seis horas 
após a entrega. 

KG 2.000  
14,52 

LADO4LARAI4JAIMILHO): 
àrticàsj&ais: preparado com farinha de tilgo. açúcar, leite 

pasteurizado ou suco de frutas, ovos, óleo vegetal ou margarina, fermento quirnico, sem 
recheio ou cobertura e fortificado com ferro e do fálico e adicionado de fermento 
quiniico. Cada bolo deverá pesa em média 2,5 kg (equivalente a 20 pedaços). Ótima 
qualidade, integro produzido de forma artesanal e que utilizam de insumos naturais, 
sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos industrializados. O boto 
deverá ser fabricado no dia da entrega e &stnbuido em todas as escolas municipais 
conforme rxonoaBa de entrega fornecido previamente pela Coordenadoria de 
Alimentação Escola. Livres de sujidades ou quaisquer outros tipos de contaninanles 
como Fungos e bolores. O produto deverá ser embalado em prato de papelão tannado 
especico para este fim e coberto com papel filme O bolo deverá apresada textura 
macia e com sabor característico do produto. Deverá ser fabricado a partir de matérias 
primas são e limpo, sezão rejeitados produtos queimados, secos ou com formação de 
moto. Não será tolerado o emprego de corantes artificiais na confecção dos mesmos. 
Cada bandeja deverá estar etiquetada coei o peso, data de fabricação e validade. A 
empresa deverá apresentar o Manual de Boas Prálicas, contendo nele determinações 
de rflaoorganismcs e/ou substãncias tóxica nos niveis máximos e 
wsénda,Transporte: em caros fechados, de forma que o produto fique protegido de 
chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na 
embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a 
ser entregue na degustação. Embalado: na embalagem secundária em caixas de isopor 
devidamente forradas com papel atuminio ou adesivadas com fitas na cor aluminio e 
embalagem primária em bandejas de papelão laminado especifica para este fim e 
coberta corri papel filme plástica transparente, atõxico, e com indicação do peso, data 
de fabricação, prazo de validade e ingrerlentes. De forma que os produtos fiquem 
protegidos de chuva, pó, fagulhas e etc. As espeõficações de qualidade do produto 
seguem a Legislação da Vigilância Sanitária e recomendações do Ministério da 
Agricultura - SIF ou SIE ou SIM. 

(99) 98179-3175 
D midistribuicaoeirelime@gmail.com  
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Mi CNPJ: 03.459.326/ 
INSC. 12519315- 

ClassificaçãoiCaraS1stics gàrás: Tipo de carne de gado em cortes (cubos), de 2' 
lacem, paleta, fraldinha, capa de filé, coxão duro e músculo dianteiro). Congeladas em 
peças e isentas de cartilagens, deverão apresentar-se livres de parasitas, larvas e de 
qualquer subsnaa contaminante que possa alteráa ou encobrir alguma alteração, 
abatido sob inspeção veterinária e manipulado em condições hgiêncas satisfatórias. 
Processada termicamente, O congelamento deverá ocorrerá temperatura de -18°C ou 
rnfenae transportada numa caidição que preserve todas as caracteristicas do 
Sinerito. O produto deverá estar de ~comaResoIução ROC n 175 de 

7/2003 (ANVISAIMS), Resc4ução RDC n 12 de 02/01/2001(ANVISA)MS), Portaria 
n 1002/1004 de 11112/1998 SVS)MS, Portaria n°6 - CVS/99 Portaria n°368 de 
04i/1997 do WÂ. Portaria n°5 de 08/11/8$ e a legação em vigor quanto ás 
normas de higiene e ro4ulagecn de akmentot Caradedsticas Fisico.quinicas: Máximo 
Permitido de água: 3%, gordura: máximo de 10%. 3% de aponevroses. Carne Sovina - 
Cor vermelha brilhante ou púrpura, congelada (até -18°C). resfnada (0'a 7°C). A 
empresa deverá apresentar o Manual de Boas Práticas, contendo nele determinaçOes 
de nto-organismos e/ou substâncias tóxica nos niveis máximos e ausência. 
Observação: quantidade excessiva de gordura no interior da embalagem será 
devolvida. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú e isotérmico, de forma que 
o produto fique protegido de chuva. pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação Embalagem a embalagem 
primaria deve ser a vácuo, em sacos de polietileno, atóxico, ftexivel e resistente que 
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. Devidamente identificada 
corri informação nutri do produto, data de abate, data de fabricação e validade, 
dentificação do fornecedor e origem do abatedouro. Com  peso de 2 k individualmente 
A embalagem secundária deve ser em caixas lacradas de 10 kg devendo estar íntegras 
(lacradas), sem água ou gelo e ser rachaduras, rasgos ou furos Rolutagem de acordo 
com a legislação vigente. Com  n° do registro no SIE. SIE ou SIM. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedénda, informação nutricional, 
número do lote, dela de fabricação e validade, quantidade do produto e n3mero do 
registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
ftação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresenlar data 
de validade 
minima de (3) 
meses a contar a 
partir da data de 

KG 2.000 

(99) 98179-3175 
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Processo: 

As: 
AU: 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de vaidade 
mínima de (3) 
meses a contar a 
partir da data de 
fabricação. 

KG 15.000 
 

RS 
42,44 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 

minima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de vaidade 
mínima de (12) 
ano a contar a 
partir da data de 
fabricação 

KG 1000 R$ 
36.54 

.6.540.00 

Mi 
rir 

KO[DAINNATURACONGÉk 
ClassMcaçtaraderisticas gerais. Tipo de carne de gado maciça molda de? (acém, 
paleta, fraldinha, capa de filé, coxão duro e músculo dianteiro). Congeladas em peças e 
isentas de cartilagens. deverão apresenta-se livres de parasitas, larvas e de qualquer 
substância conta'ninante que possa alterá4a ou encobrir alguma alteração, abatido sob 
inspeção veterinária e manipulado em co'dçes higiênicas satisfatórias. Processada 
temicanente. O congelamento deverá ocorrer á temperatura de -18t ou inferior e 
transportada numa condição que preserve todas as características do alimento. O 
produto deverá estar de acordo com a Resolução RDC n 175 de 08/07(2003 
(ANVISPJMS). Resolução RDC n# 12 de 02,01/2®ICANV1SPJ%IS), Portaria n 
1002/1004 de 11/1211995SVS/M$, Portaria n* 6 -CVS/99, Portaria n 368 de 
04/09/1997 do MAA, Ponha ri" 5 de 08/11/88 e a legislação em vigor quanto ás 
normas de higiene e rotulagem de alimentos. Características Fisico-químicas: Máximo 
permitido de água: 3%, gordura máximo de 10%, 3% de aponevroses. Carne Bovina - 
Cor vermelha brilhante ou púrpura. congelada (até - 18C), resfriada ((r a PC). A 
ençresa deverá apresentar o Manual de Boas Práticas, contendo nele determinações 
de micro-organismos e/ou substâncias tóxica nos níveis máximos e aus&cia. 
Observação: quantidade excessiva de gordura no interior da embalagem será devolvida. 
Transporte: em caminhão comi carrocena tipo baú e isotérmico, do forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente 
ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: a embalagem primária deve ser 
a vácuo, em sacos de polietileno, atóxico, flexivel e resistente que garanta a integridade 
do produto até o rrtcimento do consumo Devidanente identricada com informação 
nubidonal do produto, data de abate data de fabricação e validade, identificação do 
fornecedor e origem do abatedouro. Com  peso de 2 kg individualmente. A embalagem 
secundária deve ser em caixas lacradas de 10 kg devendo estar integras (iacadas), 
sem água ou gelo e sem rachaduras, rasgos ou furos. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente Com n° do registro no 5W. SIE ou SIM. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação e procedência. informação nutildonal, número 
do lote, data de Fabricação e vaidade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

13 ' CAFE TORRADO E MOIDO: 
Classificaçãc.'Caraderisticas gerais: café torrado e moido em pó, tipo tradicional, 
moagem média ou fina, submetido a tratamento térmico adequado. Transporte: em 
caninhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, 
fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem 
original do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue 
na degustação. Embalagem: a vácuo com caixa externa, contendo peso liquido de 
500g. Prazo de validade: minimo 6 meses na data de entrega. ROTULAGEM 
NUTRICIONAL OBRIGATÓRIA (RDC N°360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003), 

(99) 98179-3175 
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Eis: 
Ass: 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de vaidade 
minima de (12) 
ano a contar a 
partir da data de 

1(0 1.300 18 
11,90 

.470,00 
produto obtido do pó do urticum com a mistura de 

fubá, sal e óleo vegetal, pó fino, de coloração avermeliada. deve estar sem a presença 
de sujidades ou rnaténas estranhas, SEM GLUTEN. Transporte: em cannhão 

n carroceria tipo baú, de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas 
e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do 
puto, devidamente identificada, correspondente 3D produto a ser entregue na 
degustação. Embalagem: em saco plástico de polietrieno (a vácuo), atóxico, 
tansparente, resistente. Com  peso individual de 1009 e pacotes de 1 k e fardos de 
lg. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
pnxedeocia, informação nutricional, número do lote, data de fabricação e vaidade, 
quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação 
vigente. 

15 DOCE DE BANANA. 
Classificação/Caraotedsticas geras: produtos sabores: BANANA prazo de validade 
mínimo de 10 meses contar a partir da data de entrega. Transporte: em caminhão com 
carrocena tipo baú, de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc 
Amostra, a empresa deverá apresenta 03 amostras na embalagem original do produto, 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem. Em pacotes contendo 50 utidades de 20g. individualmente embalados 
corri material de plastico transparente. A embalagem deverá conter internamente as 
barras dos rodutos embalados irvividualmente envoltos de material plástico e e 
externamente os dados de identificação e prccedencia. informação nutridonal. número 
do lote, data de fabricação e vaidade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente.. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
W~ 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresenta data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
conta a partir da 
datado 
lati~. 

1(0 200 18 
21,02 

18 4.204,00 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
minima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
conta a partir da 
data de 
fa. 

1(6 200 18 
27,92 

14 5.584,00 DOCE DE tiffE: 
CIa ficaç/Camaderistas gerais: Sabor LEITE , prazo de validade minimo de 10 
meses conta a partir da data de entrega. Transporte: em caminhão com carroceria tipo 
bar), de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a 
empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, 
devidamenle identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: Em pacotes contendo 50 unidades de 309. individualmente embalados 
wn material de plastico transparente. A embalagem deverá conter internamente as 

NM barras dos rodetes embalados individualmente envoltos de material plástico e e 
externamente os dados de identificação e procedenca, informação nulnoonal, número 
do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente 

17 FARINHA DE MANDIOCA (BRANCA): 
Classificação? Caracteristicas gerais: farinha de mandioca fabricada a partir de matérias 
primas limpa isenta de matéria terrosa e parasitos. Não podem estar úmidas, 
fermentadas ou rançosas. Produto obtido pela ligeira torração da raladura das raizes de 
mandioca previa'nente descascada, lavadas e isentas do radical cianeto. Ser de 
primeira qualidade, seca, fina, branca. Composição nutitonal: cada porção de 50g de 
farinha de mandioca, caia, contém: 178 kcal: com o mínimo de 0.69 de proteína; og de 
lipideos; máximo de 44g de carboidratos; mínimo de 1,19 de fibra alimentar e máximo 
de 42 mg de sodio. Transporte: em caminhão com carrria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresenta 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: 
acondicionada em saco plástico de polie(ileno transparente, atóxico, transparente e 
original de fábrica. Com  peso individual de 1kg. A embalagem deverá conter 
externamente es dados de identificação e procedência. informação nutricional, número 
do lote, data de fabricação e vaidade, quantidade do produto e número do registro. 
Raulagemde acordo  =ri a legislação vigente (99) 9817931 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fia~  
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresenta data 
de validade 
m&iima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
fa. 

KG 100 18 
5.90 

18 590,00 

75 
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SistIcàÍóers: Farinha láctea enriquecida com vitaminas e sais 
minerais (ferro, cálcio e ácido fófico), de preparo instantâneo á base de farinha de trigo, 
leite em p5 integral, açúcar, sal, aromatizante. Contêm leite e derivados de trigo. Pode 
conter soja, centeio, cevada e aveia. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, 
de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a 
empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Esitalagem: embalados primariamente em saco plástico de pdietileno, atóxico, 
resistente em saclt individuais de 230 gramas e ainda envolto em caixas de papelão 
talo ai em latas de 400 gramas. A embalagem deverá conter exlemamente os 
dsos de Identificação e procedèacia, informação nutricional, número do de, data de 
ftidcação e vaidade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de 

do com a legislação vigente. 

FEIJÃO DO SUL: 
Clessificação/Caracterislicas geras: produto novo, tipo 1, grãos inteiros. aspecto 
bl'ioso, físo. isento de rnat&a terrosa, pedras ou corpos estranhos, fungos ou 
pwasitas e livre de umidade, pacote de 10009, carioquinha. constituido de no minimo 
90%(noventa por cento) de grãos na cor caxieristica, variedade correspondente de 
tamanho e formato natural, maduro, limpo e seco. Será permitido o tmite de 01% de 
impurezas, obedecendo á Podaria 161 de 24O7i87-MA para feijão classificado como 
tipo 01. Transporte: em caminhão com carrria tipo b* de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente 
ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: acondicionada em saco plástico 
de polietileno transparente, atóxico, transparente e original de fábrica. Com  peso 
individual de 1 kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação 
e procedência, informação nutncional, número do lote, data de fabricação e validade, 
quant4ade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação 
viaente. 
itt DE PEIXE CONGELADO, TLAPI& 
øessficaçãelCaaderisticas gerais: sem castas de gelo, com cheiro suave e fresco. 
sem pele e sem espinhas. Transporte: em cannhão con caroceria tipo baú e 
Sotêrmk» de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. 
Amostra, a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: acondicionados em bandejas ou embalagens plásticas integras, rotulada, 
pesando 1 kg cada pacote. PRAZO DE VALIDADE: mínimo de 6 meses na data da 

FLOC ODEARROZ: 
Classificação/Características geras: Farinha obtida a partir de moagem de grãos de 
arroz, de cor branca com aspecto, cor, cheiro e sabor pÕxios, com ausência de 
umidade e fermentação. Isento de sujidades, parasitas e larvas. Não contém glúten. 
Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente 
ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: acondicionada em saco plástico 
de pobetileno transparente, atóxico, transparente e original de fábrica. Com  peso 
individual de 500g e fardos de 10kg. A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação e procedência, informação nutriciorial, número do lote, data de 
fabricação e validade, quantidade do produto e núm&g str 

docom afeqisJaçãovigente.  li -31 

Na entrega o 
produto deverã 
ter data de 

ão 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresenta data 
de validade 
minima de (08) 

da 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de vaidade 
mínima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. 

Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. Na 
entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. 
Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
minimade 10 
dias.- Quando da 
eMrega.o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. 

KG 

KG 

KG 

KG 

8.000 

1 000  

1.000 

100 

P5 
90,44 

7,96 

P5 
26,33 

P5 
7,25 
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0.560.00 RS KG 12000 R$ 
5.88 

22 PLOC ODE MILHO: 
Classiflcaçã&Caraderisticas gerais: Farinha obtida a partir de moagem de grãos 
selecionados de milho, de cor amarela com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios, com 
ausência de umidade e fermentação. Isento de sujidades, parasitas e larvas. Não 
contém glúten. Transporte: em ca'mnhão com carroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra-  a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: acondicionada 
em saco plástico de poliefileno transparente, atóxico, transparente e original de fábnca. 
Com  peso individual de 5009 e fardos de 10kg. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação e procedência, informação nutncional, número 
do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (08) 
oito meses a 
contara partir da 
data de 
fabão. 

14 RS W4C0.CO 40.000 KG Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 

mínima de 30 
dias.- Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
conta a partir da 
data de 
fa. 

13,61 

o 

R$ h0.400,00 KG 5000 R$ 
10,08 

23-,1 FRANGO CONGELADO: 
Classificação/Características gerais: a carne deverá apresentas-se livre de parasitas e 
de qua4guer substância ccntaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração, 
abatidos sob inspeção vetennária e manipulados em condições higiênicas satisfatórias. 
Deverá ser respeitada a legislação em vigor quanto às normas de higiene e rotulagem 
de alimentos. O Frango deverá apresentar-se com aspecto próprio, embalado a vácuo, 
com registro de inspeção, a carne deverá estará temperatura de -lrc (dezoito graus 
centígrados negativos) ou inferior e transportada em carro adequado que conserve tanto 
as cneristicas do alimento congelado. como também a qualidade do mesmo, 
conforme legislação vigente. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. A empresa 
deverá apresentas o Manual de Boas Práticas. contendo nele determinações de micro-
organismos e/ou substâncias tóxica rios níveis máximos e ausência. Transporte: em 
caminhão com carroceha tipo baú e isotérmico, de forma que o produto fique protegido 
de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na 
embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a 
ser entregue na degustação. Embalagem: Os frangos deverão ser embalados em sacos 
em material plástico: embalagem secundária de papelão devidamente identificada. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, 
iformação nutridonal, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do 

to e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 
FRUTA 1W NATURA, TiPO: MAÇA VERMELHA. 
Qsificação/Caraderistcas gerais: deverá ser procedente de esp&imes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e  Cor 
da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhe permita 
suportas a manipulação, transporte e conservação em condições adequadas para o 

turno, estar livres de enfermidades, insetos, sujidades. parasitas, larvas e resíduo de 
Wtilizante, não estar danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica que 

a sua aparência. Não serão permitidos manchas ou defeitos na ras'a, 

Quando da 
entrega do 
produto deverá 
estar em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humano 
Embalagem: o 
produto deverá 

(99) 98179-31 flcionajo 
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ProcesSÇ' 
FIS:, 

data de 
Iatxicação. 

Ass: 

Affi 
oJlpErclo 

£ SERVIÇOS EIREL' 



processe'#3 
As: 32 
Ass: 

'/ 

23.35 

Mi 
caio 

E SERVIÇOS EIPEL( 

CNPJ: 03.459.326/0001-73 
INSC. 12519315-7 ,- 

cru embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 

3Y ',' FRUTA IN NATURA, TIPO MARACUJÁ. 
classílcação/caacleristicas 96als: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, estar isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. 
Não serão permitidas rachaduras, perfurações. cones e/ou motos. bem corno entrega 
de produto com características que o demonstrem ter idade avançada. 

FRUTA II NATURA, TIPO: MELÃO: 
Classificação/Caacteristicas geras deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuinos e sãos, ser fresca, ter angido o grau máximo no tamanho, aroma e cor da 
es$cie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhes permita 
suportar a manipulação. Estar livres de enfermidades. insetos e sujidades, não estar 
danificada por qualquer lesão de origem fisica ou mecânica que afete a sua aparõncia. 
Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca. 

21 FRUTA IN NATURA, T190 PERA. 
Classificação/Características geras: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau rnk'urno no tamanho, aroma e cor 
da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação IS que lhe permita 
suportar a manipulação, transporte e conservação em con$çães adequadas para o 
consumo, estar livres de enfermidades, insetos, sujidades, parasitas, larvas e resíduo de 
fertilizante, não estar daMicada por qualquer lesão de origem física ou mecânica que 
afete a sua aparência. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca. 

Quando da KG 
entrega do 
produto deverá 
estar em perfeito 
estado de 

servaçào, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humano. 
Enbalagem: o 
produto deverá 
estar 
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 
Quando da 
entrega do 
produto deverá 
estar em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humano. 
Embalagem: o 
produto deverá 
estar 
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 
Quando da 
entregado 
produto deverá 
estar em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humano. 
Embalagem: o 
751t0 deverá (QQ) 9R179-31 

KG 

KG 

500 
7,04 

3.520.00 

1.000 
&83 

1.830.00 

800 18.680,00 
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E SERVIÇOS EIRELI estar 
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 

23 FRUTA II NATURA, TIPO: TANGERINA, ESPÉCIE: PONKAN. 
ClassWicação/Carxteristicas gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos serem frescos, ter atingido o grau niáiurno no tamanho, aroma e cor 
da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhe pennsta 
suportar a manipulação, transporte e conservação em condições adequadas para o 
consumo, estar livres de enfermidades, insetos, sujidades, parasitas, larvas e residuo de 
Mrtilizante, não estar daMicada por qualquer lesão de origem física ou mecânica que 
Se a sua aparência. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca 

3 FRUTA 14 NATURA, TIPO: UVAS VERDES 00 ROCHA. 
Classrflcação/Caracteristicas gerais: deverá sei' procedente de espãoimes vegetais 
genuinos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e cor 
da e$p&ie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, transporte e conservação em condições adequadas para o 
consumo, estar livres de enfermidades, insetos, sujidades, parasitas, larvas e resíduo de 
fertilizante, não estar danificada por qualquer lesão de origem físico ou mecânica que 
afete a sua aparência. Não serão permitidos manchas ou defeitos na casca. 

Quando da 
entrega do 
produto deveu 
estar em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humano. 
Embalagem: o 
produto deverá 
estar 
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transQQrente. 
Quando da 
entrega do 
produto deverá 
estar em perfeito 
estado de 
ocinservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
hixnario. 
Embalagem: o 
produto deverá 
estar  
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 

KG 1.000 R$ 
7,58 

7.580,00 

KG 800 
17.48 

3.984,00 

FRUTA IN NATURA, MANGA KENT OU PALMER 
Ctassiflcação/Caracteristcas geras: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e cor 
da espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturaçâo tal que lhe permita 
suportar a manipulação, transporte e conservação em condições adequadas para o 
consumo, estar livres de enfermidades, insetos, sujidades, parastas, larvas e residuo de 
fertilizante, não estar danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica que 
afete a sua aparência. Não serão permitidos mandas ou defeitos na casca. 

Quando da KG 
entrega do 
produto deverá 
estar em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 

1.000 R$ 
8.81 

R$ 6810,00 

humano. 
em 

(99) 98 79-31It:: 
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procesSO.a.d44t 

esta 
acon&enado 
em embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 

E SERVIÇOS EIRELI 

LEGUME til NATURA, TIPO: BATATA INGLESA, ESPÉCIE: COMUM: 
Cção/Cwacteristicas gerais: deverá ser procedente de esp&imes vegetais 
genuínos e sãos, estar isentos de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. 
Não serão pes'nitkias rattaduras, perfuiaçoes, cortes ou brotamento e/ou motos. 
Deverá apresentar cor viva. 

LEGUME til NATURA, TIPO: BETERRABA, ESPti COMUM: 
classificaçâc/Csad&sticas gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, estar isentos de umidade externa anormai, odor e sor estranhos. 
Não serão permitidas rachaduras, perfurações, cofies ou brotamento e/ou mofos. 
Deverá apresenta' cor viva. 

Quando da 
entrega do 
produto deverá 
esta em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humano. 
Embalagem o 
produto deverá 
estar 
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 
Quando da 
entrega do 
produto deverá 
estar em perfeito 
estado de 
conservação, 
- e 
adequado ao 
consumo 
humano. 
Embalagem: o 
produto deverá 
estar 
acondicionado 
em embaiagem 
plástica, flexível, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 

LEGUME til NATURA, TIPO: CENOURA, ESPÉCIE: COMUM: 
Classificaçãolcaracteristicas gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescos, ter atingido o grau mácimo no tamanho, aroma e cor 
da espécie e variedade, esta livres de enfermidades, insetos e sujidades, não estarem 
danificadas por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência 
Não serão peimitidas rachaduras, perfurações e cortes. A polpa deverá esta intacta e 
limpa 

Quando da 
entrega do 
produto deverá 
esta em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humana 
Embalagem: o 

(99) 98119-31 75todeverà 

1(0 5.000 R$ 
4,72 

43,600,00 

1(0 800 R$ 
5,83 

44!JO 

1(0 3.000 
6,44 

320,00 

3 mkJistribuicaoeirelime@gmail.com  
0 Rua Santa Cecília, n° 23 - Bairro Jardim Oriental - Imperatriz - MÁ. 



estar 
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexivel, 
atóxica, 
resistente o 
transparente. 
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/ ProceSS0 

Eis: 
SI

.4 

\Ass: 1• 

E SER'flÇOS EIRELI 

WiL '1 

LEGUME 11111 NATURA, TPOREPOLHO BRANCOS  ESPÉCIE: COMUM: 
Classiflcação/Caadedsticas 

 
gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos ser fresco, ter atingido o grau máximo no tananho, aroma e cor da 
espécie e variedade, apresentar grau máximo de maturação tal que lhes permita 

*iortar a manipulação. Estar livres de enfermidades, insetos e sujidades. Não estar 
danificada por qualquer lesão de origem flsica ou mecânica que afete a sua aparência 

EITEEM 
Classiflcação/Caaceristicas gerais: leite em pó integral, mstantàneo, de origem anima, 
enriquecido com vitaminas e minerais. 'senta de gorduras trans., obtido por desidratação 
do leite de vaca e apto para a alimentação humana, mediante processos tecnológicos 
adequados. Isento de mofos, de odores estranhos e ubstãndas nocivas. Deve ter boa 
solubilidade. No seu rótulo deverá ter informação sobre giüten, tabela nutncional com 
identificação da porção. modo de preparo, rendimento, prazo de validade e número de 
Ide. O produto dever ter registro no Ministério da Agricultura &ou Ministério da Saúde, 
=dorme a legislação cabivel. Transporte: em carrinhão com carroceria tipo baú, de 
bma que o produto tique protegido de chuva. pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa 
deverá apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente 
~cada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: em 
poietMio atóxico ou aluminizala Com peso individual de 200g e fardo de 10kg. A 

deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, 
iibmaçio nutricional, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do 
produto e número do registro. RotuIm de acordo com a legislação vigente. 
LEITE SEM LACTOSE EM PÓ: 
Ctassillcação/Características gerais: Leite em pó integral insta'itãoeo para dietas com 
restrição de lactose. Rico em vitaminas A e 0, fonte de vitamina C. Ingredientes: enzima 
Ia~ e estabilizantes chato de sódio, trifosf ato de sódio, monofosi ato de sódio e 
difosfato de sódio. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresentar 03 dntras na embalagem original do produto. devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: em potietileno 
atóxico ou alunnizada, com peso individual de ate 40g. A embalagem deverá conter 
externamente os date de identificação e procedência, informação nutridenal, número 
do lote, data de fabricação e vaidade, quantidade do produto e número do registro. 
Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

(99) 98179-31 

Quaridoda 
entrega do 
produto deverá 
estar em perfeito 
estalo de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 
consumo 
humano. 
EmbaMg.m:o 
produto deverá 
estar 
acondicionado 
em embalagem 
plástica, flexivel, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 

KG 500 R$ 
7,92 

3.960,00 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
taboão 
mtnlma de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minirna de (18) 
dezoito meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. 

KG 17.000 
38,21 

(49 570,00 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mlnirna de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mlnirna de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 

XC 300 RS 
57,94 

7382 CC 

D midistribukaoeirelime@gmail.com  
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14,83 
4.150,00 
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PARAFUSO COM OVO 
Características geras. o produto, massa seca de sêmola de trigo 

enriquecido cern ferro e ácido fálico (vitamina 69), ovos e corantes naturais (urucum e 
Swma). Não será aceito produto quebrado ou cem alteações em suas 
caacterisbcas. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: A empresa deverá 
apresenta-  03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: a embalagem 
primária do produto deverá ser saco plástico de polietileno, transparente, atóxico, 
original de fábrica e selado. Cada embalagem deverá apresentar peso de 500g. A 
embalagem secundada deverá ser plástica reforçada, adequada ao emlhamento 
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos 
durante ao transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto duraite 
todo o seu período de validade. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

38 MACARRÃO TIPO SPAGUETE COM OVOS: 
Classificação/Caraderisticas gerais: ingredientes: sêmola de trigo ou sêmola, â base de 
farinha, fino, sem ovos, livre de umidade, ennqueoda com ferro e ácido fáliCO (vitamina 
B9), corante natural (urucum). Contêm glúten. Fabricados a partir de matérias primas 
sãs e limpas, isentas de matérias lerrosas, parasitos e larvas. As massas ao serem 
postas na água não deverão turvá-las antes da cocção, não podendo estar fermentadas 
ou rançosas. Com  rendimento mínimo após o cozimento de 2 vezes a mais do peso 
ates da cocção. Transporte: em caminhão cem carroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique pwtegsdo de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificaria, 

msp3ndente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem. A embalagem 
primária do produto deverá ser saco plástico de polietileno. transparente, atóxico. 
original de frica e selado. Cada embalagem deverá apresentar peso de 500g. A 
embalagem secundada deverá ser plástica reforçada, adequada ao empilhamento 
tewnendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos 
durante ao transporte e armazena-nento, garantindo a inlegridade do produto durante 
p363 o seus;  edo de validade. Rotulagem de acordo cern a legislação vente. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
1aão 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
fabric. .0 
Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 

mínima de 30 
dias.- Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (18) 
dezoito meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. 

KG 

KG 

12.000 

2.0 

10,34 

R$ 
11.89 

3180,00 

flU40 VERDE EM CONSERVA. 
Qass~ caatieristicas gerais: produto resutante do preparo de processo 
*ndt*o, preparado com frutos maduros selecionados sem pele e corantes artificiais, 
Seita de sujidades e fermentação, e não indicar processamento defetuoso. 
tttdalizado. Porção de 130/1 xicaade chá : deve aproximadamente. Carboidratos: 
24 g. Proteinas:5,5 g. Gorduras totais: 0,5g. Goduras totais: 0,59 e fibra dalirnentar 
33g. Transporte:  em caminhão cern caroceria tipo bati, de forma c.ie o produto fique 
protegico de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra a empresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente 
ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: deve ser original de fabrica nas 
opções de sachê de 340 gramas . sem pesença de amassadura, furos, ou 
abaulamentos. a embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedencia, informação nutrícioS, número do lote, data de fabricação e validade, 
quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação 

te 
MARGARINA COM SAL: 
ClassiflcaçãolCa'adwlsticas gerais: produto industrializado, gorduroso em emulsão 
estável e homogênea; a base de óleos vegetais líquidos e interesterificados, com no 
mínimo 65% de lipideos em sua composição, com sal. Enriquecidos de vitaminas. Não 
contém glúten. Apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverão estar 
Isentos de ranço e de bolores. Embalagem primada cern identificação do produto, 
apresentando o selo do SIF, data de fabricação, especificação dos ingredientes, 
bifoimação nutricional, marca do fabricante e informações do mesmo, prazo de 
vSdade, peso líquido e rotulagem de acordo com a legislação. Transporte: 
em caminhão com carrocala tipo baú, de forma que o produto tique protegido de chuva, 
pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem 
odginal do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue 
na degustação. Embalagem: Primária de polipropdeno. Com  peso individual de 500g ou 
de 11t9. A embalagem deverá conter externamente os 4 -31 

ocedênda, informação nutnaonal, número do lote, a deI e validade, 

KG 1.000 EiS 7.8900 
17,69 

KG 5.000 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (4) 
quatro anos a 
contar a partir da 
data de 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 

minima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 

D midktribuicaoeirelime@gmail.com  
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6,70 

M1 

r sitio 
quantidade do pi e nú0e104p95t0. Rotulagem de acordo com a legislação 
mente - 
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Pr:cess0 - -j  

Eis: 

Ass. -' 

MLHO PARA CANJICA (AMARELO): 
Classiflcação/Caa&ísUcas gerais: Grãos anarSos, tipo 1, subgrupo despeliculada. de 
acordo com a Portaria no 109. de 24/0211989. O produto deve ser proveniente de 
matias primas sã, limpa, isentas de matérias tenosas, parasitas e de detritos animais 
ou vegetals. Caracleristicas sensoriais (organolépticas): %pectO de grãos, cor amarela, 
cdor e sabor próprio Não deve apresentar cheiro de moios. Serão rejeitadas 
embalagens  rasgadas  ou que contenha muitos grãos quebrados. ALÉRGICOS: PODE 
CONTER SOJA, NÃO CONTÊM GLUTEN. Transporte em caminhão com 

roceria tipo ba3, de forma que o produto fique protegido de chuva, çd, fagulhas e etc. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem onginal do produto. 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: embalados em saco plastico de polie~ atóxico, transparente, 
resistente de 500g. Não serão aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. 
A entalageni devera conter externamente os dados de kientifcação e pmdência, 
informação nutnoonal, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do 
produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
faão 
minima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresenta data 
de vdade 
minima de (12) 
doze meses a 
conLar a partir da 
data de 
1 

KG 1.000 '1 

0.280,® 42 MILHO PARA CANJICA (BRANCO): 
ctassáflcaçã&Caracleristicas gerals. Grãos brancos. tipo I, subgrupo despeliculada, de 
ardo wn a Panaria n° 109, de 24/0211989.0 produto deve ser proveniente de 
mSflas primas sã. tin'ça. isentas de matias terrosas, parasitos e de detritos animais 
GJ vegetas Características sensoriais (orgardépticas): aspecto de grãos, cor amarela, 
odor e sabor próprio. Não deve apresentar cheiro de ridos. Serão rqeiladas 
embalagens rasgadas ou que contenha muitos  grãos queb'ados. ALERGICOS: PODE 
CONTER SOJA. NÃO CONTÊM GLÜTEN.Transpoile: em caminhão com catona tipo 
W. de forma que o produto tique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a 
enesa deverá apresentar 03 arnoslras na embalagem original do produto, 
devidarete identiticada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem: embalados em saco plástico de poloetileno, atóxi, transparente, 
resistente de 500g. Não serão aceitos produtos cujas embalagens estam danificadas. 
A entalagern deverá conter externamente os dados de dentificação e procedência, 
túottnação nuflidonal, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do 
produto e número do registro.  Rotulagem de acordo com a Iegts1ação vigente. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabao 
mínima de 30 
dias. Qua'tdoda 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. 

1<6 6.000 
8,38 

(99) 98179-3175 
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4.000  
4,81 

DETO '' 
Classicação' Car.. sc gesÇls: produto resultante da conwitração da polpa de 
tomate por processo tecnológico preparado com frutos maduros selecionados sem pele. 
sem semente e corantes artificiais, isenta de sujidades e feru€ntai e não indicar 
processamento defeituoso. Industrializado, simples e concentrado preparado com 
tomate. açúcar e sal É tolerada a adição del%deaçú0aede5%dedoretodesód'a 
Na porção de 30g deve conter: teor de sódio máximo de 130rn9; 0  de gorduras totais; 
og de gorduras trans e mínimo de 0.69 de fibra alimentar. SEM GLUTEM. Transporte. 
em caminhão com careceria tipo baú, de forma que o produto fique protegido de chuva, 
pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalagem 
original do produto, devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue 
na degustação. EmbaIjviu: deve ser original de fábnca nas opções: Tetra Pack de 
1 kgfSait de 3409. Sem presença de amassadura, furos ou abaulamentos. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutriorsal, número do lote, data de fabricação e val'wiade, quantidade do 
produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação vigente. 

44 MUCILAGEM lNFANTtL• ARROZ (PÓ): 
CtassificaçãolCaracteristicas gerais: Cereal infantil, contém NutriPROTECT'., de 
probiálico 84idus BL e nutrientes essenciais como Zinco, Vitamina A, Vitamina C e Ferro 
de melhor absorção. Assim como os lactobacilos. ttidobactéria Bifidus BL é um 
probdico similar aos encontrados no sistema digestório e faz parte de uma flora 
intestinal saudável. Transporte: em caminhão com carroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto. devidarnente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: embalados em 
saco plástico de polietiler, atóxico, resistente, com lata de 400 gramas e'ou sachês 
individuais de 230 gramas. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, núncio do lote, data de fabricação e 
validade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo cem a 
legislação vigente. 

45 MUCILAGEM INFANTIL - MILHO (PÓ): 
Classificação/Características gerais: Cereal infantil, contém NutriPROTECT+, de 
protÁótico Bifidus BL e nutrientes essenciais como Zinco,  Vitamina A. Vitamina C e Ferro 
de melhor absorção. Assim corno os lactobacilos. abifidobadéria Bifidus BL é um 
prcitiiótico similar aos encontrados no sistema digestótio e faz parte de uma flora 
intestinal saudável. Transporte: em caminhão com carrccesia tipo baú, de furna que o 
produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: embalados em 
saco plástico de polietileno, atõxico. resistente, com lata de 400 gramas e/ou sachõs 
individuais de 230 gramas. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de fabricação e 
vaIdade, quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a 
legislação vigente. 

Na entrega o KG 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
rnlníma de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 
f. 

Na entrega o KG 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega. O 

produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (6) 
seis meses a 
conta a partir da 
data de 
fabri ..c.. 
Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
minima de 30 
dias. ou~ da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minima de (6) 
seis meses a 
conta a partir da 
data de 
fabricação, 

XC 

500 
30,32 

500 
30.32 

5. ' VI. C'3 

(99) 98179-3175 
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LATA 9.250,00 

A& 

46 MIJI.T MiSTURA .._ .,,,JIflÍJLTIPLA NUTRICIONAL): 
Ctassificação/Can gerais: Akmento a base de  cereais  com  alto teor de fibras. 
Com  fibra de tngo, rmen de trigo, aveia, proteina texturizada de soja. Não contém 
glúten e açCicar. É atribuido valor corno suplemento 1 complemento alimenta. 
Transporte: em caminhão com carocetia tipo baú, de forma que o produto fique 
protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, correspondente 
eD produto a ser entregue na degustação. Embalagem: em pacotes pisbcos em 
pdiehleno. atóxico ou alunbnizada resistente. Com  peso individual de 1k9 com fardo de 
10 kg. Rotulagem de acordo com a legislação vigente da instrução ANV1SA )1NMETRO) 
A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e pocedGna, 
btmação nubidonai, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do 

oduto e número do registro. Rotutagern de acordo com a legislação vigente. 

O DE SOa 
øaslficação/Caracteristicas gerais produto obtido do grão de soja que sofreu processo 

aioIôgico adequado como ~agem, neutralização, clarificação, Ingoriricação ou 
não de desodorização. Liquido viscoso refinado, fabricado a partir de matérias primas 
Se limpas. Não contém glúten, não transg&co. A embalagem deve estar sem 
presença de emassados, perfurações, abaulamentos que possam vir ocasionar 
prejuízos às características cxganolépticas do produto ou mesmo modificações em sua 
estrutura que possam ser nocivas ao consumidor, bem como perfurações ou 
vazamentos. Transporte: em caminhão com carrocena tipo baú, de forma que o produto 
fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: a empresa deverá apresentar 03 
amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada. correspondente 
ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: embalado em garrafa pLástica 
tipo PET atóxico, contendo 900 ml do produto, acondicionado em caixas com 20 
unidades. A emba14jelul deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nut~ número do lote, data de fabricação e validade, 
quantidade do produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a legislação 

nte. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 

minima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
mínima de (12) 
doze meses a 
contar a partir da 
data de 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias.- Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minima de (6) 
seis meses a 
contar a partir da 
data de 

CNPJ: 03.459.326/00 
INSC. 12519315-7 

KG 100 R$ 
45.19 

300 RS 
8,68 

2.604,00  OVOS DE GALINHA: 
Classificaçãolcaracteristicas gerais: ovos brancos de galinha, tamanho grande, de 
primeira qualidade, classe A. frescos, isento de aditivos ou substâncias estranhas ao 
produto que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas caracteristicas naturais 
(ficas, quimicas e orgaiolêpticas). inspecionadas pelo Ministério da Agricultura. 
Aspectos e4einos - casca limpa, integra, portanto sem sujidades, trincas e ainda em 
manchas ou deformações 

Na entrega o oz 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minima de (20) 
vinte dias ou (30) 
trinta dias a 
contar a partir da 
data de 

(99) 98179-3175 

D midistribuicaoeirelimegmail.com  
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14,50 
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0 

' cçr 
DEOUElJOtt"r 
iflcaçao/Caractwlsficas gerais: pão de queijo produzido sabor queijo sem recheio -, 

bigedientes farinha de trigo, fermento e queijo - apresentaçao assado, tamanho médio 
(6Og a unidade). A empresa deverá apresentar o Manual de Boas Práticas de 
Faíxicação do Pão, contendo nele determinações de micracrganismos e/ai 
substâncias tóxica nos níveis máximos e ausência. Deve ser apresentado laudo que 
comprove as características microbiológicas, para segurança dos consumidores (Por 
órgão de vigilância competente). Cheiro: próprio. Sabor: próprio Transporte: em caros 
fechados, de forma que o produto fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. 
Amostra a empresa deverã apresentar 03 amostras na ernbafagen'i original do produto, 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalado: secundalia - em caxas de isopor devidamente forradas com papel alumínio 
ou adesivadas com fitas na w alumínio; primária em bandejas de papelão faninalo 
especifico para este fim e coberta com papel filme plástica transparente, atóxico, e com 
indoação do peso, data de (abação, prazo de validade e ingredientes. De forma que 
os produtos fiquem protegidos de chuva, pó, fagulhas e etc. As especificações de 
qualidade do produto seguem a Legislação da Vigilância Sanitária e recomendações do 
Ministério da Aricultura SlF ou SIE ai SIM. 
PÃO FRANC: 
Classificação/Características geras: produto obtido pelo anassanaito e cozimento de 
massa preparada obrigatoriamente com farinha de trigo, sal (cloreto de sódio) e água, 
que se caracteriza por apresentar casca crocante e de textura e granulação fina não 
w*rrne. Massa cozida, o pão deve apresentar duas crostas. uma interior mas macia e 
cita mas consistente, bem aderente ao miolo. O miolo deve ser poroso, leve 
homogêneo. etáslico, não aderente aos dedos ao ser comprimido e não devem 

esentar grumos duros, pontos negros, pai-dos ou avermelhados. A empresa deverá 
apresenta' o Manual de Boas Práticas de Fabricação do Pão, contendo nele 
determinações de niicro-organismos; e/ou substâncias tóxica nos níveis máximos e 
ausência. Deve ser apresentado Laudo que comprove as características 
microbiológicas, para segurança dos consumidores (Por órgão de vigilância 
competente). Cor a parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, o miolo 
deve ser de cor branca Cieiro: próprio. Sabor. próprio. A empresa deverá apresenta o 
Manual de Boas Práticas de Fabricação do Pão, contendo nele determinações de 
rnicroorganisrnos e/ou substâncias tóxica nos níveis máximos e ausência. Deve ser 
apresentado Laudo que comprove as características microbiológicas, para segurança 
dos consuiiitkjieb (Por órgão de vigilânciacompetente) . Transporte em carros 
fechados, de forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc. Amostra: 
a empresa deverá apresenta' 03 amostras na embalagem original do produto, 
devidamente identificada, correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalado: em saco de polietileno de baixa densidade, atóxico e de primeiro uso. As 
unidades deverão apresenta o peso de 509 cada. 

Quando  da 
entrega, o 
Fornecedor 
deverá garantir 
validade do 
produto, no 
prazo  mínimo  de 
(6) seis horas 
após a 

Quando da 
entrega, o 
fornecedor 
deverá garanti 
v~v do 
produto, no 
prazo minimo de 
(6) seis horas 
após a entrega. 

KG 1.000 4.500.00 

51 PÃO DOCE: 
Classif~aracteristicais geras: produto obtido pelo anassamento e cozimento de 
massa preparada obrigatociaiiente com farinha de trigo, sal (cloreto de sódio) e água, 
que se caracteriza por apresentar casca crocante e de textura e granulação fina não 

. uniforme Massa cozida, o pão deve apresentar duas crostas, uma interior mais macia e 

I
outra mais consistente, bem aderente ao  miolo O miolo deve ser poroso, leve 
homogêneo, elástico, não aderente aos dedos ao ser comprimido e não devem 
apresentar grumos duros, pontos negros. pardos ou avermelhados. A empresa deverá 
apresentar o Manual de Boas Práticas de Fabricação do Pão, contendo nele 

; determinações de micro-organismos e/ou substâncias tóxica nos níveis máximos e 
ausência. Deve ser apresentado Laudo que comprove as caracteristicas 

I
obológicas, para segurança dos consumidores (Por  órgão  de vigilância 

competente). Cor: a parte  externa  deve ser amarelada. aniarelo-padacenta; o miolo 
deve ser de branca. Gero: próprio. Sabor: próprio. A empresa deverá apresentar  o 
Manual de  Boas Práticas de Fabricação do  Pão, contendo nele determinações de 
microaganisnios e.'ou substâncias tóxica nos níveis máximos e ausência Deve ser 
apresentado Laudo que comprove as caracleristicas microbiológicas, para segurança 
dos consumidores (Por órgão de vigilância competente). 
fechados, de forma que o produto tique protegido de &fy9iw34 
a empresa deverá apresentar 03 amostras na embalqem on nal do produto, 

vidaiiente identificada, corresçondenipn4jdçjbSfaØ.a 

75 

Quando da 
entrega, o 
fornecedor 
deverá  garanti 
validade do 
produto, no 
prazo mínimo de 
(6) seis horas 
após a entrega. 

1arnad 

1<6 3.000 .3.500,00 



CNPJ: 03.459.326/0 
INSC. 12519315-7 

r 

s4ade, atõxico e de primeiro uso As 
iSa* deverão apresentar o peso de 509 cada. 

2000. SAL IODADO: 
Classificação.Caaderistcas gerais produto moido. iodado, com granulação uniforme e 
com cristas brancos, constituído de cloreto de sódio, iodato de potássio e antiumectante 
INS-535 (ferrocianeto de sódio). Transporte: em cannhão com carocera tipo baú, de 
forma que o produto fique protegido de chuva, pó, fagulhas e etc Amostra: a empresa 
deverá apresenta 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente 
idenliíca, corespoidente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem: em 
woo plástico de polietileno. atóxico transparente contendo 1kg. fardo de 30 kg. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedoncia, 
iSomnação nutricional, número do lote, data de fabricação e validade, Quantidade do 
produto e número do registro. RolSagem de acordo com a legislação vigente. 

SARDINHA AO MOLHO DE TOMATE 
Classifucaçãolcaractedsbcas gerais peixe de água salgada, conservado em molho de 
tomate (no minimo na proporção de 30%), eviscerada e descamada mecancanente. 
Se de nadadeiras, calda e cabeça, e pré-cozida. Livre de gorduras trans, sem 
wiservantes, selo do SlF INS-558 Não poderá wlter colorificio, A embalagem deve 
esta sem presença de amassados, perfurações, abaulamentos que possam vir 
ocasionar pruizos ás características organotepticas do produto ou mesmo 
modificações em sua estrutura que possam ser nocivas ao consumidor, tem como 
perfurações vazarnentos. Transporte: em caminhão com carTocena tipo baõ, de forma 

W que o produto fique protegido de chuva, pó. fagulhas e etc. Amostra a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. Embalagem. em lata 
recravada e esterilizada. Com  peso individual de I25g a lata A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedència, informação nuthcional, 
número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do 
registro . RotSaeni de acordo com a legislação vqente. 

54 VERDURA IN KATtJR& WG CHUCHU, ESPÉCIE: COMUM 
OassilicaçãolCaracteris&as gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, serem frescos ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma e cor 

. da espécie e variedade, esta livres de enfermidades. insetos e stidades, não estarem 
danificadas por qualquer lesão de origem fisica co mecánca Que afete a sua aparência 
Não serão permitidas rachaduras, perfuraçi5es e cortes A polpa deverá estar intacta e 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fSão 
minimade 30 

Quando da 
entrega, o 
produlo i~ 
apresenta- data 
de validade 
minirna de (12) 
meses a contar a 
partir da data de 
I. 

KG RI 
0.83 

RI 1.660.00 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
minima de 30 
dias. Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
miSma de (4) 
quatro anos a 
contar a partir da 
datado 
fcaçao. 

LATA 500 RI 
5,20 

RI 2.600.00 

Quando da 
entrega do 
produto deverá 
esta em perfeito 
estado de 
conservação, 
maturação e 
adequado ao 

csumo 
75s. 
Embalagem: o 

1.932,00 

(99) 98179-31 
D midistribuicaoeireIi 
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estar 
acoMoonado 
em embalagem 
plástica, flexivel, 
atóxica, 
resistente e 
transparente. 

E SERVIÇOS LIRELI 

55 VINAGRE DE ALCOOUALHO: 
CtassficaçãotCaracteristicas gerais: produto obtido pela fermentação acética realizada 
por um conjunto de bactérias do gênero Acetobacter ou Gluconobacter, pertencentes a 
familra Pseudomnae. O produto deve estai de acordo QXfl a legislação vigente, 
especialmente o Decreto n°73267, de 06 de dezembro de 1973 da ANVISAIMS O 
azdo acético do vinagre somente poderá provir da fermentação acética de liquidas 
alcoíhcos. Ao vinagre não poderá ser adicionado caramelo, - Aspecto: liquido- Cor. 
caiactenstica . Odor. Sabor: caracteristico. CARACTERISTICAS 
M:CROBIOLÓGICAS estar isento de sujidades, niicrorganissnos palogênicos e outras 
impurezas capazes de provoca alteraçes do alimento ou que indiquem emprego de 
uma twtloga inadequada CARACTERÍSTICAS F1SICO- QtJlMlCAS: o vinagre 
deverá conter urna acidez volátil minima de 4 (quatro) gramas em 10n1 (cem nililitros), 
expressa em ácido acético e sua graduação Sica não poderá exceder a t° G.L (um 
grau Lussac) Transporte- em camintião com caroceria tipo baú, de forma que o 
produto fique protegido de duva, pó, fagulhas e etc, Anstra a empresa deverá 
apresentar 03 amostras na embalagem original do produto, devidamente identificada, 
correspondente ao produto a ser entregue na degustação. 
Embalagem, acondicionado em garrafa plástica transparente e tampa inviolável, 
hermeticamente fechado, contendo 500 mi do produto, acondicionado em caixas com 12 
unidades. A entalagen secundária deverá ser caixa de papelão rebçada. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutrrcional, número do lote, data de 1atr1cação e validade, qualidade do 
produto e número do registro. Rotulagem de acordo com a Iegslação vigente. 

Na entrega o 
produto deverá 
ter data de 
fabricação 
mínima de 30 
dias Quando da 
entrega, o 
produto deverá 
apresentar data 
de validade 
minirnade (4) 
quatro anos a 
contar a partir da 
data de 
fabricação. 

LITRO 500 RS 
3.38 

690,&3 

R$ 3.163.525.00  

TRÊS MILL}IOES SEISCENTOS E SESSENTA E TRÊS REAIS CINHENTOS E VINTE E CINCO REAIS 

IMPERATRIZ (MA) 23 DE DEZEMBRO DE 2021. 

AS` lho 2 

 

    

Manha ingrki Milhomem Silva 
Proprietário (a) 
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